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Nell'ambito di Welfair. focus sulla sfida globale del sisterma

Roma, 16 ott. (askancws) — Dal 5 al 7 novembre 2024, presso Fiera di Roma,
in via Portuense 1645, nell'ambito di “Welfair”, si svolgena la tredicesima
edizione del Seminario “Food, Wine & Co.”, I'appuntamento che dal 2012

valorizza I'eccellenza delle realta italiane nel settore agroals ed eno-
gastronomico.
Dedicato ad appassionati ed esperti, studenti ¢ stucd nonché ai curiosi

dei settori marketing ¢ comunicazione, il seminanio si concentreri su
produzione, distnbuzione, promozione ¢ condivisione del cibo, in termini di
approccio al ¢ tra servizi, iniziative ¢ storytelling di tradizioni,

termitori ¢ progetti.

Questa X1 edizione si intitola: “Food plunct; prodott, territon, imprese. Ly
sfida globale” npuarda temi fondamentali come la reingegnenzmazione di nsorse
e produziond, del sisterna food italiano e internaronale nel suo complesso, alla
luce della “nuova globalizmrione” e degli impatti permanenti di guerre ¢
pandemie, delln sostenbilitd, della spmita digitalizzanone e delle nuove di forme
di marketing e comunicazione anche in agnicoltura e nel settore
ENOEAsIONOMIco.

Viene pertanto analizzato il sisterma agroindustriale italiano pubblico e privato in
relazione con i territori ed § casi aziendali innovativi e sostenibili, con focus
nell’ambito di marketing ¢ comunicarzione di prodotti ¢ imprese e dei
benchmark innovativi in ambito nazionale ed intermazrionale.

Nell"ambito della Tavola Rotonda Innovazione verrd anche presentato il hibro
“FOOD IN ITALY. 1l settore agroindustriale ed enogastronomico™, a cura di
Simonetta Pattuglia, Guerini e Associafi.
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Nell'ambito di Welfair, focus sulla sfida globale del sistema

Roma, 16 oll. (askanews) - Dal 5 al 7 novembre 2024, presso Fiera di Roma, in via Portuense 1645, nellambito
di "Welfair”, si svolgera la Iredicesima edizione del Seminario “Food, Wine & Co.”, Tappuntamento che dal
2012 valorizza leccellenza delle realta italiane nel settore agroalimentare ed eno-gastronomico.

Dedicato ad appassionali ed esperti, studenti e studentesse, nonché ai curiosi dei setlor: marketing e
comunicazione, il seminario si concentrera su produzione, distribuzione, promozione e condivisione del
cibo, in lermini di approccio al consumalore tra servizi, iniziative e storytelling di tradizioni, territori e
progetli.

Questa XIII edizione si intitola: “Food planet: prodolti, territori, imprese. La sfida globale” riguarda temi
fondamentali come la reingegnerizzazione di risorse e produzioni. del sistema food italiano e inlernazionale
nel suo complesso, alla luce della "nuova globalizzazione™ e deglhi impatti permanenti di guerre e pandemie,
della sostenibilita, della spinta digitalizzazione e delle nuove di forme di marketing e comunicazione anche in
agricoltura e nel setlore enogastronomico.

Viene pertanto analizzato il sistema agroindustriale italiano pubblico e privato in relazione con i territori ed i
casi aziendali innovativi e sostenibili. con focus nellambito di marketing e comunicazione di prodotti e
imprese e dei benchmark innovativi in ambito nazionale ed internazionale.

Nell'ambito della Tavola Rotonda Innovazione verra anche presentato il libro "FOOD IN ITALY. 11 sellore

agroindustriale ed enogastronomico”, a cura di Simonetta Paltuglia, Guerini e Associali.
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Nellambito di Welfair, focus sulla sfida globale del sisterna

Roma, 16 ol (askanews) - Dal 5 al 7 novembre 2024, presso Fiera di Roma, in via Porluense 1645, nellambito
di "Welfair”, si svolgera la tredicesima edizione del Seminario “Food, Wine & Co.”, lappuntamento che dal
2012 valorizza Teccellenza delle realta italiane nel setlore agroalimentare ed eno-gastronomico.

Dedicato ad appassionati ed esperti, studenti e studentesse, nonché ai curiosi dei settori markeling e
comunicazione, il seminario si concentrera su produzione, distribuzione, promozione e condivisione del
cibo, in termini di approccio al consumalore tra servizi, iniziative e storytelling di tradiziom, territon e
progetli.

Questa XIII edizione si inlitola: “Food planet: prodolti. territori, imprese. La sfida globale” riguarda temi
fondamentali come la reingegnerizzazione di risorse e produzioni, del sistema food italiano e internazionale
nel suo complesso, alla luce della "nuova globalizzazione™ e degh impatli permanenti di guerre e pandemie,
della sostenibilita, della spinta digitalizzazione e delle nuove di forme di marketing e comunicazione anche in
agricoltura e nel setlore enogastronomico.

Viene pertanto analizzato il sistema agroimndustriale italiano pubblico e privato in relazione con i lerritori ed i
casi aziendali innovativi e sostenibili, con focus nellambito di marketing e comunicazione di prodolti e
imprese e dei benchmark innovativi in ambilo nazionale ed inlernazionale.

Nellambito della Tavola Rotonda Innovazione verra anche presentato il libro “FOOD IN ITALY. 1] settore

agroindustriale ed enogastronomico”, a cura di Simonetta Paltuglia, Guerini e Associali.
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Mell'ambito di Welfair, focus sulls sfida globale del sistema
Roma, 16 off. {askanews) — Dal 5 al T novemnbne 2024,
presso Frera di Roma, in via Portoense 1645, nell'ambito di
“Welfuir™, s svolgerd la redicesima edizione del
Sermnare “Food, Wine & Co.”, |"appantamento che dal
2012 valornzza I eceellenza delle realtd italiane nel settore
agroalimentare ed end-gastronomiss.

Diedizato &d appassionan ed espertl, studenti @ sidentesse,
nonché & curios del setion marketing ¢ comumacazone, il
seminario 31 concentrerd su produzione, distribuzione,
promozione ¢ condivisione del abo, in enmim di approceio
al consumatone tra servizl, mizative ¢ storyielling da
tradizioni, termion @ progei.

Questa X1 edizione 51 intitola: “Food planet; prodoit,
terrilon, imprese. La sida globale™ nguanda tems
fondamentali come la reingegnenzzazone di nsorse &
produzions, del sistema food italiano @ memazionale nel
sun complesso, alla lsce della “nuova globalizazione”™ ¢
degli impatti permanenti i guerne ¢ pandemse, della
soatembalita, della spinta dagitalizzazione ¢ delle nuove di
forme da marketing ¢ comunicazione anche m agricolien e
el setlons enogastronomioe.

Wiene pertanto analizzato il astensa agromdustnale naleme
pubblice & privato in relazions con 1 berriton od 1 cast
amendali innovativi e sostenibily, con focus nell*ambito di
markeiing & comunicazion: di prodoiti ¢ mmprese e de
benchrmark mmovativi i ambite naziomale ed mtemsaznomale.
Mell'ambite dilla Tavola Rotomds movazsone verr anche
presentato ol ibeo “FOOD M ITALY. [ senone
agroindustriale od ensgasronomice™, a cura di Simoneita

Pamugha, Guermi e Associari.

FOOD WINE & CO.
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Nellambito di Welfair, focus sulla sfida globale del sisterna

Roma, 16 oll. (askanews) - Dal 5 al 7 novembre 2024, presso Fiera di Roma, in via Porluense 1645, nellambilo
di “Welfair”, s1 svolgera la tredicesima edizione del Seminario “Food, Wine & Co”, Tappuntamento che dal
2012 valorizza Teccellenza delle realta italiane nel sellore agroalimentare ed eno-gastronomico.

Dedicalo ad appassionati ed esperli, studenti e studenlesse, nonché ai curiosi dei sellori marketing e
comunicazione, il seminario si concentrera su produzione, distribuzione, promozione e condivisione del
cibo, in termini di approccio al consumalore tra servizi, iniziative e storytelling di tradizioni, territori e

progetti.
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Questa X111 edraone si intitola: “Fod planet: prodott, terrtord, imprese. La shda globale” riguarda temi
[ondamentali come la reinpegnencasone di risorse e produsont, del sistema food ilaliano e mlernaaonale
nel suo complesso, alla luce della *nouova globalizaaone™ e degh impath permanent di guerre e pandemie,
della sostenibilita, della spinta digitaliccagione e delle nuove di forme di marketing e comunicazione anche in
agricoliura e nel sellore enogasironomico.

Viene perfante analizzalo 11 sislemna agroindustriale italiano pubblico e privato in relazione con i lerritori ed i
casi axiendall innovalivi e sostenibili, con focws nellambito di marketing e comunicazione di prodotl e
imprese e dei benchmark innovativi in ambilo nasionale ed inlernasionale.

Nellambito della Taveda Holonda Innovazione verra anche presentalo i libro "FOOLD IN ITALY. 1 sellore

agrinndusiriale ed enogastronomico”, a cura di Simonella Pallugha, Guerini e Associali,
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Nellambito di Welfair, focus sulla sfida globale del sistemna

Roma, 16 oll. (askanews) - Dal 5 al 7 novembre 2024, presso Fiera di Roma, in via Porluense 1645, nellambito
di "Welfair”, si svolgera la tredicesima edizione del Seminario “Food. Wine & Co.”, Tappuntamento che dal
2012 valorizza Teccellenza delle realta italiane nel settore agroalimentare ed eno-gastronomico.

Dedicato ad appassionati ed esperti, studenti e studenlesse, nonché ai curiosi dei setlor: marketing e
comunicazione, il seminario si concentrera su produzione, distribuzione, promozione e condivisione del
c¢ibo. in termini di approccio al consumalore tra servizi, iniziative e storytelling di tradizioni, territon e
progetti.

Questa X1 edizione si intitola: “Food planet: prodolti. territori, imprese. La sfida globale” riguarda temi
fondamentali come la reingegnerizzazione di risorse e produzioni, del sistema food italiano e internazionale
nel suo complesso, alla luce della “nuova globalizzazione™ e degh impatli permanenti di guerre e pandemie,
della sostenibilita, della spinta digitalizzazione e delle nuove di forme di marketing e comunicazione anche in
agricoltura e nel settore enogastronomico.

Viene pertanto analizzato 1l sistema agroindustriale italiano pubblico e privato in relazione con i territori ed 1
casi aziendali innovativi e sostenibili, con focus nellambito di marketing e comunicazione di prodolti e
imprese e dei benchmark innovativi in ambilo nazionale ed internazionale.

Nellambito della Tavola Rotonda Innovazione verra anche presentato il libro “FOOD IN ITALY. 11 settore

agroindustriale ed enogastronomico”, a cura di Simonetta Paltugha, Guerini e Associali.
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Nellambilo di Wellair, oous sulla sfida globale del sistema

Homa, 16 oll. (askanews) - Dal 5 al 7 novernbre 2024, presso Fiera di Homa, invia Porluense 1645, nellambito
di “Wellair”, s1 svolgera la tredicesima edizione del Seminario “Food, Wine & Co’, Tappuntamento che dal
2012 valorieea leccellenza delle realta itahane nel setiore agroalimentare ed eno-gastronomico.

Dedicato ad appassionati ed esperti, studenti e studenlesse, nonché ail curiost det sellor markeling e
comnunicazione, il seminario si concentrera su produzione, distribuzione, promosione e condivisione del
cibo, in lermini di approccio al consumalore ra serviz, intzative e storylelling di tradigon, territon e
progelli.

Questa X1 edizione i intitola: “Food planet: prodotli, territor], imprese. La shida globale” riguarda temi
[ondamentali come la reingegnen:zazione di risorse e produsioni, del sistema fwed ilaliano e inlernazionale
nel suo complesso, alla luce della *nuova globalizcaaone™ e degh impall permanent di guerre e pandemie,
della sostenilalita, della spinita digitaliccazione e delle nuove di forme di markeling e comunicazione anche m
agricollura e nel sellore enogasironomico.

Viene perfanto analizale il sislema agroindustriale italiano pubblico e privato in relazione con i lerritor ed i

cast axiendali innovalivi e sostenibili, con focws nellambito di marketing e comunicagione di prodotl e
imprese e dei benchmark innovativi in ambilo nacionale ed inlernasionale.
Nellambito della Tavela Kolonda Innevazione verra anche presentalo il libro "FOOL IN ITALY. 1 sellore

agrindusiriale ed enogastronomics”, a cura di Simonetla Paltuglia, Guerini e Associali.
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A Roma dal 5 al 7 novembre il seminario
Food, Wine and Co.

Nell'ambito di Welfair, focus sulla sfida globale del sistema

artie azd O Agroafimentare

Roma, 16 ott. (askanews) - Dal § al 7 novemnbire 2024, presso Fera di Roma, in via Partuense 1645,

nelf ambita di “Welair”, si svalgera la tredicesima edzione del Seminario “Food, Wine & Co”,
lappuntamento che dal 2012 vakorizza Feccellenza dddie realta ftaliane nel settore agroalimentare

ed ena-gastronomio.

Dedicato ad appassonati ed esperti, studenti e studentesse, nonche ai cuniasi dei settori
marketing & comunicazone, il seminano si concentrera su praduzione, distribuzione, promozane
e condmsicoe del cibo, in termini di appeoccio al consumatore tra servizi, iniziatve e storyteling

di trad@ions, territari e progetti.

FOOD WINE & CO.
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Cuesta ¥l edizone s mtihala: *Food planet: prodotti, territor, imprese. La sfida globale™ nguanda
temi fondamentali come la reingegnerizzazione di risorse & produzioni, del sistema food italiano =
internazionale nel suo comgplesso, alla luce della “nuova globalizzazions” & degh impatti
permanendi di guenre & pandemie, della sostenibilita, della spinta digitalzzazions & delle nuove di

forme oi marketing & comunicazicne anche in agricattura e nel settare enogastronomica.

‘Wiene pertanta analizzato i sistema agroindustriale taliano pubblico e privato in relazione con i
tesmwitori ed i casi azendali innowativi e sostenibili, con focus nellambito i marketing =
comunicaziones di prodotti ¢ imprese & del benchmark innavatied in ambite nazionale ed

internazionale.

hellambito dells Tavola Ratonda Innovazione wera anche preserato il libra FOO0 1M ITALY. 1|

settore agroindustriale =d enogastronomico”, a cura di Simanetta Pattuglia, Guerin & Assodati.

o] =]

FOOD WINE & CO.
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A Roma dal 5 al 7 novembre il seminario Food, Wine and
Co.
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Nellambito di Welfair, focus sulla sfida globale del sistema

Roma, 16 olL. (askanews) - Dal 5 al 7 novembre 2024, presso Fiera di Roma, in via Porluense 1645, nellambito
di “Welfair”, si svolgera la tredicesima edizione del Seminario “Food, Wine & Co.”, lappuntamento che dal
2012 valorizza l'eccellenza delle realta italiane nel settore agroalimentare ed eno-gastronomico.

Dedicato ad appassionalti ed esperti, studenti e studentesse, nonché ai curiosi dei setlori marketing e
comunicazione, il seminario si concentrera su produzione, distribuzione, promozione e condivisione del
cibo, in termini di approceio al consumalore tra servizi, iniziative e storytelling di tradizioni, terrilori e
progetli.

Questa X edizione si intitola: "Food planet: prodolti, territori, imprese. La sfida globale” riguarda temi
fondamentali come la reingegnerizzazione di risorse e produzioni, del sistema food italiano e inlernazionale
nel suo complesso, alla luce della "nuova globalizzazione™ e degh impatl permanenti di guerre e pandemie,
della sostenibilila, della spinta digitalizzazione e delle nuove di forme di marketing e comunicazione anche in
agricoltura e nel setlore enogastronomico.

Viene pertanto anahizzato il sistema agroindusiniale italiano pubblico e privato in relazione con i lerritori ed 1
casi aziendali innovativi e soslenibili, con focus nellambito di marketing e comunicazione di prodotti e
imprese e dei benchmark innovativi in ambilo nazionale ed internazionale.

Nell'ambito della Tavola Rotonda Innovazione verra anche presentato il libro “FOOD IN ITALY. 11 sellore

agroindustriale ed enogastronomico”, a cura di Simonetta Pattugha, Guerini e Associati.
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A Roma dal 5 al 7 novembre il
seminario Food, Wine and Co.
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Hell’ambito di Welfair, fiocus sulla sfida globale dal sistema
Foma, 16 ot (askanews) — Diel 5 al 7 novembre 2024,
presso Fiera di Fooma, in via Portoense 1645, pell”ambito di
“WWelfair”, si svolgera la wedicesima edizrione del
Seminarie “Food, Wine & Co.”, I appumtamente che dal
2012 valorizza 1'sccellenza dalle realts italisns nel ssttors
sEroalimentare ed eno-FasTonOmICO.
Drediczto ad sppessionst ed espert, smdent & sidanfesse,
nonchs 31 curiesi del settori markesing e connmicazione, i
seminaTio s concentrard m produzions, distribuzions,
promozone e condivisions del cibo, in termim di approccice
al consumators ira servid, inizative e sorytelling di
tradizioni, termitor e progesti

temvitori, imyprese. La sfida globale™ rignands temi
fondarmentali come 1a reinmernenzrazions di nsorse e
produzioni, del sistems food italiang e intemazionale nel
s complesso, alla hace dells “miova globalizzazione” e
degli mmpait permanens di guerme e pandemie, dalla
sostenibilita, della spints digitalizzazione & delle nuove di
forme di marksting e connmicazone anche in agTicolium e
nel seftore enOZASTonoTmCS.

Viene pertanto snalizzate il sistema agroindustriale italisno
pubblice e private in relazione con i territord ed i casd
aziendali innovativi e sostenibili, con focns nell’ambite &
marketing e conmmicarione & prodott e imprese e ded
benchmark innevativi in ambite narionale ed intemarionale.
Nell”ambito dalla Tavols Fotonds Innovarions verra anche
presentat il libro “FOOD IN ITALY. 1 settore
sFToindustiale ed enogasronomico”, 3 cura di Simoneta
Parmzliz, Guerini & Aczocist.
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Nell'ambito di Welfzir, focus sulla sfida globale del sistema
Roma, 16 ott. (askanews) — Dal 5 al 7 novembre 2024, presso Fiera

di Roma, in via Portuense 1645, nell'ambito di "Welfair”, si svolgera
Iz tredicesima edizione del Seminario "Food, Wine & Co.”,
I'appuntamento che dal 2012 valorizza l'eccellenza delle realta
italiane nel settore agroalimentare ed eno-gastronomico.

Dedicato ad appassionati ed esperti, studenti e studentesse, nonché
ai curiosi dei settori marketing e comunicazione, il seminario si
concentrera su produzione, distribuzione, promozione e condivisiona
e storytelling di tradizioni, territori e progetti.

Questa XIII edizione si intitola: "Food planet: prodotti, territori,
imprese. La sfida globale” riguarda temi fondamentali come la
reingegnerizzazione di risorse e produzioni, del sistema food italiano
e internazionale nel suo complesso, alla luce della "nuova
globalizzazione” e degli impatti permanenti di guerre e pandemie,

Siu, a Bari piu di mille
urologi al congresso
nazionale




TITNC prAcency FOOD WINE & CO.

della sostenibilitad, della spinta digitalizzazione 2 delle nuove di forme
di marketing & comunicazione anche in agricoltura e nel settore
enogastronomica.

Viene pertanto analizzato il sistema agroindustriale italiano pubblico
e privato in relazione con i territori ed i casi aziendali innovativi e
sostenibili, con focus nell’ambito di marketing & comunicazione di
prodotti & imprese & dei benchmark innovativi in ambito nazionale
ed internazionale.

Mell'ambito della Tavola Rotonda Innovazione varra anche
presentato il libro "FOOD IM ITALY. Il settore agreindustriale ed

enogastronomico”, a cura di Simonetta Pattuglia, Guerini & Associati.

Segui Corriere Flegren su Google News

f & @& X n B &
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LEGGI IL GIORNALE DIGITALE

AastaNews.it

Roma, 16 ott. (askanews) — Dal 5 al 7 novembre 2024, presso Fiera di Roma, in via Portuense 1645,
nell’'ambito di “Welfair", si svolgera la tredicesima edizione del Seminario “Food, Wine & Co.",
l'appuntamento che dal 2012 valorizza I'eccellenza delle realta italiane nel settore agroalimentare ed

eno—gastmnomico.

Dedicato ad appassionati ed esperti, studenti e studentesse, nonché ai curiosi dei settori marketing e

comunicazione, il seminario si concentrera su produzione, distribuzione, promozione e condivisione

territori @ progetti.

Questa XIll edizione si intitola: 7Food planet: prodotti, territori, imprese. La sfida globale” riguarda
temi fondamentali come la reingegnerizzazione di risorse e produzioni, del sistema food italiano e
internazionale nel suo complesso, alla luce della “nuova globalizzazione” e degli impatti permanenti
di guerre e pandemie, della sostenibilita, della spinta digitalizzazione e delle nuove di forme di

marketing e comunicazione anche in agricoltura e nel settore enogastronomico.

Viene pertanto analizzato il sistema agroindustriale italiano pubblico e privato in relazione con i
territon ed i casi aziendali innovativi e sostenibili, con focus nell'ambito di marketing e
comunicazione di prodotti @ imprese e dei benchmark innovativi in ambito nazionale ed

internazionale.

Mell'ambito della Tavola Rotonda Innovazione verra anche presentato il libro "FOOD IN ITALY I

settore agroindustriale ed enogastronomico”, a cura di Simonetta Pattuglia, Guerini e Associati.
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Netrambito di Welfair, focus sulla sfida globale del sistema

Roma, 16 ott. (askanews) - Dal 5 al 7 novembre 2024, presso Fera di Roma, in via Portuense 1645, nell'ambito di
"Welfair”, si svoigera la tredicesima edizione del Seminario "Food, Wine & Co.", Nfsppuntamento che dal 2012 valorizzs
Feccellenza delle realth taliane nel settore agroalimentare ed eno-gastronomico

Dedicato ad appassionati ed esperti, studenti e studentesse, nonché ai curiosi dei settori marketing € comunicazione, i
Seminario si concentrerd su produzione, distribuzione, promaozione & condivisione del abo, in termini di approccio al
consumMatore tra serviz, iniziative e storytelling i tradizioni, territori e progetti

Questa Xl edizione si intitola: “Food planet: prodotti, territory, imprese, La sfida globale” riguarda temi fondamentali
come la reingegnerizzazione di risorse e produzioni, del sistema food itakano e internazionale nel suo complesso, alls

luce della "nuova globalizzazione”™ e degli impatti permanenti di guerre e pandemie, della sostenibilitd, della spinta
digitalzzazione e delle nuove di forme di marketing e comunicazione anche in agricoltura e nel settore
Enogastronomico

Viene pertanto analizzato il sistema agroindustriale italiano pubblico e privato in relazione con i territori ed i casi
azendali innovativi & sostenidili, con focus nelfambito di marketing ¢ comunicazione di prodotti & imprese & dei
benchmark innovativi in ambito nazionale ed internazionale

Nelrambito della Tavola Rotonda innovazione verrd anche presentato il libro *FOOD IN ITALY. Il settore agroindustriale
ed enogASIronOmiIco”, a cura di Simonetta Pattugha, Guerini & Assocati
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Si avvicina la X!l edizione del Seminario “Food, Wine & Co.”

Dal 5 al 7 novembre 2024, presso Fiera di Roma, in via Portuense 1645, nell'ambito di “welfair"”, si svolgera lo
tredicesima edizione del Seminario “Food, Wine & Co.", l'oppuntamento che dal 2072 valonzza Teccellenza delle reaita

talione ne! settore agroalimeantare ed eno QastronOMICO

Questa Xl edizione st intitola: “FOOD PLANET: PRODOTTI, TERRITORI, IMPRESE. LA SFIDA GLOBALE"
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Il Master in Economia e Management della Comunicazione e
dei Media ed il Master in Marketing e Management dello Sport
dell’Universita di Roma “Tor Vergata” organizzano Food, Wine
& Co. “Food Planet: prodotti, territori, imprese. La sfida
globale™

IL PROGRAMMA

6 SESSIONI

5 novembre 2024 dolle ore 15.00 alle ore 16.50 = Tovola Rotonda Introduttivo

5 novembre 2024 dolle ore 16.30 clle ore 18.00 - Sessione “Prodotti e Consumatori®

& novembre 2024 dalle ore 15.00 alle ore 16.30 - Sessione “Territori™

6 novembre 2024 dalle ore 16.30 alle ore 18.00 - Sessione “Aziende™

7 novembre 2024 dalle ore 15.00 alle ore 16.30 - Sessione “Prospettiva internazionale”
7 novembre 2024 dalle ore 16.50 olle ore 18.00 - Sessione “Innovaozione™

Mell'ambito della Tavola Rotonda Innovazione verrd presentato il libro “FOOD IM ITALY. |l settore aogroindustriale ed
enogastranomico®, a cura di Simonetta Pattuglio, Guerini & Associati, ottobre 2024,

IL 5 NOWVEMBRE

5i partiré con la Tavelo Rotonda Introduttiva, che formira uno panoramico dei cambiomenti in atto e lo stato dell'arte
complessiva delle imdustri;

La Prima Sessiene: “Prodotti e Consumateri®, si concentrerd sul prodetti e sulle filiere, includenda sia le attivivd di
produzione sia di distribuzicne e trasformaozione oagroalimentare, sio le relazionl formate afinterno dele assadazioni e

delle ogenzie a vello nanonale e intermazionole.
IL & MOVEMBRE

La Seconda Sessione, “Territori®, = concentrerd sull'importonzo del territorio = del sucl prodott nel contesio

c;rcalnr" entare economico allargato, sia o livella nazionale sia imternazionale

La Terza Sessione, “Aziende®, =art dedicaio alla complessitd del fore impresa nel settore agroindustrios ed
ENCgasranamico.



TITNC prAcency FOOD WINE & CO.

IL ¥ NOVEMBRE

La Quarta Sessione, “Prospettiva internazicnale”, evidenziera Nmportonza di una visione strategica che travalichi i
confini nozionali, con modalitd e strumenti & marketing e comunicazione, per |l successo del settore agroindustniale ed
emagastranamics e del suol brand (talioni).

La Quinta Sessione, “Innovazione®, si proporma di scoprire |2 best practice nazionali e internazienali, per approfondire
le tendenze Innovative del settore agroindustnale ed enogastronomico.

Lo sessione 51 chiuderd con lo presentozione del volume FOOD IM ITALY, a cura di Simonetta Patiegha, Guerind e
Associatl, oftobre 2024,

Il concept di Food, Wine & Co. & stato Ideato nel 2012 daolla prof.s=a Simonetta Pattuglia, Docente di Marketing,
Comunicazione & Media, Direttrice del Master in Economia & Manegement delia Comunicazicne e del Media e del Moster
In Marketing & Mamagement dello Sport, Curatrice dell'eventa formativa, & Poolo Combrio, Comunicotrice e Giomolista
ENG-gastronomica.

Lfinters Seminario & inserito tra i PCTO = Progetti per le Competenze Trosversali e I'Orientamento della Facolta di
Economia dell'Universita degli Studi di Rema “Tor Vergata®, dedicati agli Studenti e alle 5tudentesse delle Scuole
Secondarie Superiori italiane.

PER ISCRIVERSI A FOOD WINE & CO. 2024

Lo portecipozione ol Seminario Food wine & Co. 2024 & grotuita. Per i=scriversi a Food wine & Co., & necessorio
oocreditars! allo mail pignedolifeconomio.uniroma.it

PER INFO | Su Food 'wine & Cao. Sto Master in Economia & Management della Comunicozione e det Media:

https:/feconomio.uniromal.it f'commedia/homes | Pagina Facebook Food, Wine & Co.
https:/fwww. focebook.com/foodwineco
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Food Planet:
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Food, Wine & Co.: Food Planet, la sfida globale di prodotti e
territori

110202419295 2 Recazione Agenfood [C EVENTI FIERE E MANFESTADION NL

(Agen Food) - Roma, 12 ott. = Dal S al 7 novembre 2024, presso Fiera di Roma, in via Portuense 1645, nell’ambito di
02

“Welfair®, si svolgera la tredicesima edizione del Seminario “Food, Wine & Co”, 'appuntamento che dal 2012 valonzza

l'eccellenza delle realta italiane nel setiore agroafimentare ed eno-gastronomico.
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Da sempre dedicato ad appassionati ed esperti, studert] = shodemtesse, nanche ai curkasi dei settan mardksting =
comunicazione, il seminana si concehrend sy produzione, distribuzione, promozion= & condivisione del cio, in termini di
approcic al consumartars tra servizi, miziative & storyteling di tradizioni, territon = progetti.

Cuesta Xl edizione sintiola: "FOOD PLANET: PRODOTTI, TERRITOR, IMPRESE. LA SFIDA GLOBALE"

e riguarda temi fondamentali come la reinpegnerzzazione di risorse & produzion), del sistema food italiano = int=mazionale
m=l| suo complessa, alla lwos della *nuova ghobalizzazicne" = degli impatti permanenti i guerns & pandemie, della
sostenibilta, della spinta digitalizzazions — e della s=mpre crescente implementazione delllintelligenza Artificiale per
I'analisi, |a strategia, & M'operativita - & delle nuove di forme di marketing e comunicazions anche in agricatbura e nel settons

EnCgastronamico.

Wiene pertanto analizzato il sistema agmindustrialke italiano pubblico = privata in relazione con i tertori ed | casi azienda
innowativi & sastenibili, con foous melFfambito di marketing & comunicazion= di prodotti & impress e dei benchmank nnovati

in ambito nazionale =d irtermazicnale

IL PROGRAMMA

& SESSION

5 novembre 2024 dalle ore 15.00 alle ore 16.30 - Tavola Rotonda Introdirttie

5 novembre 2024 dalle ore 16.30 alle ore 1800 - Sessions "Prodotti & Consumaton™

& novembre 2024 dalle ore 15.00 alle ore 1630 - Sessions "Territori®

& novembre 2024 dalle ore 16.30 alle ore 1800 - Sessions “Aziend="

7 novembre 2024 dalle ore 15.00 alle ore 1630 - Sex=ion= “Prospettiva imbernazionale”
7 nevembre 2024 dalle ore 16.30 alle ore 18.00 - Sescions “Innovazions="

Mell'ambito della Tavola Rotonda Innovazione verra presentata il Ebro “FOOD [N ITALY. || s=ttore agroindustriale ed
enogastronomico”, a cura di Simonetta Pattuglia, Guerini e Associati, otbobre 2024

IL 5 HOVEMBRE

Si partira con |a Tavelas Rotonda Introduttiva, che formira una pancramica dei cambiamenti in atio = o stato dellar=

compless va dalle indusy:

L= Prima Se==ione: “Prodatti = Consumatori” si concemtrera sui prodotti e sulle filizre, includenda sia ke attivits di
produzione sia di distribuzione = trasfomazions agroalimentare, sia b= relazioni formate alf'intemno delle associazioni & delle

agenzi= a |ivello nazionale = irtemazionabs.

IL & NOVEMBRE
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Roma ospitera la tredicesima edizione del seminario ‘Food, Wine & Co.
dal 5 al 7 novembre 2024

Dal 5 al 7 novembre 2024, la Fiera di Roma ospitera il seminario *Food,
Wine & Co.", focalizzato su sostenibilita, innovazione e sfide globali nel
seltore agroalimentare ed enogastronomice italiano.

’ by Laura Fosg 19 Ottoore 2024
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L'industria agroalimentare € enogastronomica italiana si prepara a uno degli
eventi pit attesi del settore. Dal 5 al 7 novembre 2024, presso la Fiera di Roma,
si svolgera Ia tredicesima edizione del seminario “Food, Wine & Co.", parte
integrante della manifestazione “Welfair”. Questo appuntamento, che dal 2012
rappresenta un’‘impartante occasione di confronto per esperti, studenti
appassionati, si propone di valorizzare le eccellenze italiane e offrire nuove
prospettive sul mercato alimentare e vinicolo.

El] riromisa atie Prugne

— S il
|l tema centrale dell'edizione 2024

Intitolato “Food Planet: Prodotti, Territori, Imprese. La sfida globale”, il
seminario affrontera questioni cruciali riguardanti la reingegnerizzazions delle
risorse e delle produzioni alimentari in un contesto di “nuova globalizzazione®. In
particolare, si esamineranno gli effetti duraturi di conflitti @ pandemie, temi di
sostenibilita, e 'impatto dellz digitalizzazione. Altro elemento centrale sara
Iintegrazione dell'intelligenza Artificiale, che sta rivoluzionando l'analisi di
mercato, le strategie aziendali e le operazioni commerciali, anche in agricoltura.

In queste contesto, il seminario analizzera il sistema agroindustriale italiano,
ponendo l'accento sulle interazioni tra territorio e casi aziendali innovativi.
L'obisttivo & defineare un quadro completo sulle pratiche di marketing,
comunicazione & sui benchmark nazionali e internazionali che caratterizzano le
aziende del settore, affinché possano affrontare le sfide globali con successo.

FOOD WINE & CO.
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Dettagli del programma e le sessioni in agenda

Strutturate in sei sessioni principall, il seminario offre un ampioc programma che
si articolerd in due giomni di interventi e tavole rotonde. Si parte il 5 novembre alle
15.00 con Iz Tavola Rotonda Introduttiva, volta 3 esaminare | cambiament i
corso nelle industrie agroalimentari & enclogiche. Seguira |3 prima sessione,
“Prodotti e Consumatori®, dalle 16.30 alle 18.00, che si concentrera sulla
produzione, distribuzione e trasformazione dei prodotti agroalimentari,
includendo le reti di associazione a livello nazionale & internazionale.

Il & nowembre, =i dara spazio alla seconda sessione, “Territori®, stressando
I'importanza delle risorse territoriali nel mercato agroalimentare. La terza
sessione, “Aziende”, trattera le strategie necessarie per operare Con SUCCEsso
nel settore agroindustriale. Il 7 novembre =i passera alla quarta sessione,
“Prospettiva internazionale”, che approfondira le modalita di marketing
comunicazione applicabili oltre i confini nazionali, per il successo dei brand
italiani. L'ultima sessione sara dedicata all'innovazione, dove si presenteranno
le migliori pratiche e tendenze del settore.

In concomitanza con la Tavola Rotonda Innovazione, sara presentato il libro
“Food in Italy. Il settore agroindustriale ed encgastronomica”, curato da
Simonetta Pattuglia, dando cosi ulteriore valore all'evento.

Creatore e obiettivi del seminario

Il seminario “Food, Wine & Co." & stato ideato dalla prof ssa Simonetta
Pattuglia, esperta di marketing & comunicazione, & dalla comunicatrice Paola
Cambria. £ parte integrante dei PCTO - Progetti per le Competenze Trasversali e
I'Orientamento, un'iniziativa dell'Universita degli Studi di Roma “Tor Vergata"
rivolta aglh studenti delle Seuole Secondarie Superiori. Tale connessione con il
mondo accademico sottolinea I'impegno del seminaric nel formare le future
professionalita del settore agroalimentare e vinicolo, affinché siang pronte ad
affrontare le sfide del mercato internazionale.

Opportunita di partecipazione al seminario

La partecipazione al seminario “Food, Wine & Co. 2024 & gratuita & aperta a
studenti, professionisti e appassionati del settore. Gli interessati possono
iscriversi inviando un'email 3 pignedoli@economia.uniroma.it. Per ulteriorn
informazioni, & possibile visitare il sito del Master in Economia e Management
della Comunicazione e dei Media dell'Universita degli Studi di Rormna “Tor
\ergata", o seguire |1a pagina Facebook dedicata all'evento. Questo seminario si
preannuncia come un‘importante occasione di crescita & scambio, fondamentale
p=r un settore im continua evoluzione quale quelle agroalimentare e vinicoko.

Ultimo aggicrnamento il 19 Ottobre 2024 da Lawra Rossi
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TOR VERGATA

UNIVERSITA DEGLI ATUDI DI Rdma

ATENEO DIDATTICA

Home | Homepage | Eventi | Food, Wine & Co. "Food Planet: prodotti, territori, imprese. La sfida globale™ X1l Edizione

Xl Edizione Fiera Roma, Via Portuense 1645 Sala Aventino
edificio 52
. 5-6-7
Food Food Planet: 567
w- prodotti, territori, 2024
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& Co. Lasfida globale una tavola
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seminaric sulla produzione, distribuzione, cingue
marketing & comunicazione del cibo sessioni
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Food, Wine & Co. “Food Planet: prodotti, territori, imprese. La
sfida globale” Xlll Edizione

Dal 5 al 7 novembre 2024, presso Fiera di Roma, in via Portuense 1645, nell'ambito di “Welfair”, si
svolgera la tredicesima edizione del Seminario “Food, Wine & Co.", I'appuntamento che dal 2012
valorizza l'eccellenza delle realtd italiane nel settore agroalimentars ed eno-gastronomico, organizzato
dal Master in Economia e Management della Comunicazione e dei Media e il Master in Marketing e
Management dello Sport dell'Universita di Roma Tor Vergata.

Da sempre dedicato ad appassionati ed espert, studenti e studentesse, nonché ai curiosi dei settori
marketing e comunicazione, il seminario sl concentrerd su produzione, distribuzione, promozione e

tradizioni, territori e progetti.

Questa Xl edizione si intitola: “FOOD PLANET: PRODOTTI, TERRITORI, IMPRESE. LA SFIDA
GLOBALE"

e riguarda temi fondamentali come la reingegnerizzazione di risorse e produzioni, del sistema food
italiano e internazionale nel suo complesso, alla luce della “nuova globalizzazione” e degli impatti
permanenti di guerre e pandemie, della sostenibilitd, della spinta digitalizzazione - e della sempre
crescente implementazione dell'Intelligenza Artificiale per 'analisi, 1a strategia, e l'operativit - e delle
nuove di forme di marketing e comunicazione anche in agricoltura e nel settore enogastronomico.

Viene pertanto analizzato 1l sistemma agroindustriale italiano pubblico e privato in relazione con i territori
ed i casi aziendali innovativi & sostenibili, con focus nell'ambito di marketing e comunicazione di
prodotti e imprese e dei benchmark innovativi in ambito nazionale ed internazionale.



TITNC prAcency FOOD WINE & CO.

IL 5 NOVEMERE

Si partira con la Tavola Rotonda Introduttiva, che fornira una panoramica dei cambiamenti in atto e lo
stato dell'arte complessivo delle industre

La Prima Sessione: “Prodotti & Consumatori”, si concentrera sui prodotti e sulle filiere, includendo sia
le attivita di produzione sia di distribuzione e trasformazione agroalimentare, sia le relazioni formate
allintemo delle associazioni e delle agenzie a livello nazionale e internazionale.

IL &8 NOVEMERE

La Seconda Sessione, “Territori”, si concentrera sullimportanza del territorio & dei suoi prodotti nel
contesto agroalimentare economico allargato, sia a livello nazionale sia internazionale;

La Terza Sessione, "Aziende", sara dedicata alla complessita del fare impresa nel settore
agroindustriale ed enogastronomico.

IL7 NOVEMERE

La Quarta Sessione, “Prospettiva internazionale”, evidenziera 'importanza di una visione strategica
che travalichi i confini nazionali, con modalita e strumenti di marketing & comunicazione, per il
successo del settore agroindustriale ed enogastronomico e dei suoi brand (italiani).

La Quinta Sessione, “Innovazione”, si proporra di scoprire le best practice nazionali e internazionali,
per approfondire le tendenze innovative del settore agroindustriale ed enogastronomico.

La sessione =i chiudera con |a presentazione del volume FOOD IN ITALY, a cura di Simonetta Pattuglia,
Guerini & Associati, ottobre 2024,

Il concept di Food, Wine & Co. & stato ideato nel 2012 dalla prof ssa Simonetta Pattuglia, Docente di
Marketing, Comunicazione e Media, Direttrice del Master in Economia & Management della
Comunicazione e dei Media e del Master in Marketing & Management dello Sport, Curatrice dell'evento
formativo, & Paola Cambria, Comunicatrice & Giornalista eno-gastronomica.

Lintero Seminario & inserito tra i PCTO - Progetli per le Compefenze Trasversali e I'Orientamenio
della Facolta di Economia dell'Universita degli Studi di Roma “Tor Vergata®, dedicati agli Studenti e
alle Studentesse delle Scuole Secondarie Superiori italiane.

PER ISCRIVERSI A FOOD WINE & CO. 2024

La partecipazione al Seminario Food Wine & Co. 2024 & gratuita. Periscriversi a Food Wine & Co,, &
necessario accreditarsi alla mail pignedoli@economia.uniroma. it

PER INFO | Su Food Wine & Co. Sito Master in Economia e Management della Comunicazione e dei
Media: hitps:/feconomia.uniromaZ. it/commedia/home/ | Pagina Facebook Food, Wine & Co.
https://www facebook.com/foodwineco

In allegato locanding e programma dell'evento
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Il pranzo perfetto
Il pranzo perfetto del 19/10/2024
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Il pranzo perfetto

Il pranzo perfetto del 19/10/2024

Star della tavola italiana, la pasta € protagonista della puntata. Tra gli ospiti, 'economista Simonetta
Pattuglia, che parlera di cucina come brand, le esperte della Fondazione Casa Artusi e dell'Atlante
della lingua e dei testi della cultura gastronomica. E ancora, Gragnano citta della pasta, con il formato
e la salsa preferita dello chef stellato Domenico Stile. Creativita contemporanea e convivialita, con la
direttrice artistica di Base Milano Linda Di Pietro. Conduce Francesca Cosentino, ospite in studio lo
chef Alessandro Circiello. Regia di Mauro Convertito.

19 Ott 2024

= 2
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In viaggio nelle culture del cibo e del vino

(=125 Ottobre 2024 & Gabriele Caramellino

W Alimentazione, business, creativita, Cultura, cultura internazionale, dal mondo, economia, eventi, gastronomia, Imprese, intercultura, marketing,
prima pagina, societa, territorio, universita, viaggi

o Periodo denso di avvenimenti nel mondo dell’enogastronomia.

Chi lavora da anni per la diffusione e promozione dell’enogastronomia
italiana negli Stati Uniti & Daniela Puglielli, imprenditrice italoamericana e
presidente Mediterranean Diet Roundtable, che interverra in video
collegamento giovedi 7 novembre 2024 alle ore 15 (CET) parlando del potere
trasformativo della dieta Mediterranea negli USA, nell’ambito della XIII edizione
del seminario Food, Wine & Co. coordinato da Simonetta Pattuglia (Universita
di Roma Tor Vergata). Quest’anno, il tema &: “Food Planet: prodotti, territori,
imprese. La sfida globale”.
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I canmoli siciliani sono un altro celebre alimento della cucina Made
in Italy: la chef italiana Maria Costa fara una cooking class dedicata
ai cannoli alle isole Hawaii, Ala Moana (Honolulu), sabato 2
novembre zozs, nel corso dell’evento organizzato dalla Friends of
Italy Society of Hawaii. Quota di partecipazione: 60 Dollard. Per

C'e movimento anche nel settore dei vind.

A Roma, domani, sabato 26 ottobre dalle ore 17:00 alle ore 22:00, il
Mercato Centrale Roma, in collaborazione con Vinario £, ospitera
la nona edizione di Due Passi in Vigna, evento di degustazione di
vino, quest’anno con un focus speciale sul Salice Salentino DOP e il
Megroamaro. Saranno presenti le aziende del Consorzio di Tutela Vini
Dop Salice Salentino e solo domani ogni artigiano delle botteghe di
Mercato Centrale Boma realizzera una specialita da abbinare ai vini in
degustazione, acquistabili tramite token in vendita all'infopoint.
€£z0.00 per 'ingresso alla degustazione ai banchi d'assaggio.
Compreso nel prezzo: calice, sacchetta porta calice e 2 token da
utilizzare in tutte le botteghe. E possibile acquistare il biglietto
d'imgresso e le masterclass direttamente su Zerofila o in cassa
all'infopoint il giomo dell'svento fino alle 20.30. Per il parcheggio: il
Mercato Centrale Roma ha stretto una convenzione con il Parkin®
Station Roma Termini in via Marsala 33. Per avere lo sconto:
presentarsi all'infopoint del Mercato Centrale con il ticket del
parcheggio. La tariffa auto sosta oraria per ogni ora o frazione & di
Lgo€. Info ¢ prenotazioni: inforomaiymercatecentrale.it

Ancora a Roma, lunedi 28 ottobre 2024, dalle ore 14:30 alle 19:30,
presso il Centro Congressi Roma Eventi, in Via Alibert 5, avra
luogo la quarta edizione del congresso nazionale PASS (Passione,
Accoglienza, Servizio, Squadra), organizzato da Moi di Sala,
associarione italiana che riunisce i professionisti di sala e cantina
con l'obiettive di promuovere e valorizzare I'arte del servizio in tutte
le categorie della ristorazione e dell’ospitalita, focalizzandosi sul
servizio di sala, sulla conoscenza del vino e sulla mixology. Per
prenotarsi alle masterclass o accreditarsi al congresso, mandare
email a: infoi@noidisala.com
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Megli Stati Uniti, a Chicago, il 2o ¢ il 21 ottobre 2024 5i & svolta la
prima edizione di Vinitaly.USA, organizzata da Veronafiere e Fiere
Ttaliane in collaborazione con ITA-Italian Trade Agency. Pia di 1500
operatori professionali — tra buyers, importatori, distributori,
canale HoReCa - hanno incontrato la proposta di 1.650 etichette di
olire 230 cantine ¢ sette regioni — Calabria, Campania, Friuli-
Venezia Giulia, Lazio, Sardegna, Umbria, Veneto — e preso parte a
30 eventi tra masterclass, degustazioni e incontri di approfondimento
del mercato.

Chi lavora da anni per la diffusione ¢ promozione
dell’enogastronomia italiana negli Stati Uniti ¢ Daniela Puglielli,
imprenditrice italoamericana ¢ presidente Mediterranean Dict
Roundtable, che interverra giovedi 7 novembre 2024 a Roma, alle
ore 15 alla Fiera di Roma, via Portuense 1645, parlando del potere
trasformativo della dieta Mediterranea negli USA, nell'ambito della
XII edizione del seminario Food, Wine & Co, coordinato da
Simonetta Pattuglia (Universita di Roma Tor Vergata), Quest’anno, il
tema &: “Fpod Plaget: prodotti, territord, imprese. 13 sfida globale™

In tema di comprensione ¢ apprezzamento reciproco tra culture, da
oggi a domenica 27 ottobre 2024 a Roma & in corso la prima
edizione di Kizuna, Festival di cultura ¢ cucina giapponese, negli
spazi di Officine Farneto, Via dei Monti della Farnesina 77. Venerdi
25 ottobre, ore 17:00 - 22:30; sabato 26 ottobre, mattina: 10000 -
16:00, POMENEEIo 1T:00 — 22:30; domenica 27 ottobre, mattina: 1o:o00
- 16000, pomeTigEio 17:00 — 22:30. Negli 11 stand e 2 bistrot,
ricostruiti come vere e proprie izakaya, si possono assaggiare i classici
della cucina giapponese come bao, ramen, gyoza, edamame, karaage,
sake, katsu sando, sushi, katsu curry, okonomiyaki, yakisoba,
yakitori, shochu, takoyaki, con spazio anche per 1 dolc come taivaki e
maochi ice, e per le bevande tradizionali come la birra giapponese, il
sake e i cocktail a base di distillati e ingredienti nipponici. Inoltre,
sono disponibili opzioni vegetariane e senea glutine. Biglietti
acquistabili qui su TicketOne (10 euro + diritti di prevendita).
Ingresso gratuito per: bambini fino a 8 anni d'eta, disabili. Ingresso
consentito anche a cand di piccola e media taglia con museruola. Ogni
biglictto da diritto all'ingresso per un solo slot {(mattina o
pomeriggio).

FOOD WINE & CO.
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Nell*ambito di Welfuir a Fiere di Roma

Roma, 29 ott. (askanews) — Dal 5 al 7 novembre 2024 alla Ficra di Roma,
nell’ambito di “Welfair”, si svolgera la tredicesima edizione del Seminario
“Food, Wine & Co.", I'appuntamento che dal 2012 valorizza I"eccellenza delle
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realtd italisne nel settore agroalimentare ed enc-gastronomico. Chuest"anno il
seminario 51 concentrerd su produsone, disrmbusione, promosone ¢
condivisione del cibo, m termini di approceio al consumatons tra serviz,
inizative e storytelling di tradizioni, termton e progeti.

Questa XTI edrrione si intitola: “Food planet: prodott, termtori, imprese. La
slida globale” e analizrer il sistema food taliano e intermazionale alla luce della
nuova globalirrarone, degli impatti permanenti di guerre & pandemie, della
sostembilith ¢ della spinta alla digitalizmzione, con un focus sul molo
dell’Inteligenen Artificiale per 'analisi, la stmtegia, ¢ "operativith nel settore
agroalimentane.

Con oltre 740000 aziende agricole, 330 imprese di nstorazione, 70.000
industrie alimentan ¢ 4 milioni di lavoratord, il settore agroalimentane vale per
I'cconomia italiana 5869 miliardi n termini di fatturato e genem quasi 335
miliardi di valore aggiunto, pan al 19% del PIL itabano. A fine 2023 le
esportarion agroalmentan italiane hanno mggiunto il valore record di 64.4
miliardi di euro, con una crescita di oltre il 6%.

Il coneept di Food, Wine & Co. & stato ideato nel 20012 da Simonetta Pattuglia,
docente di Marketing, Comunicazione ¢ Media, Direttrice del Master in
Economia e Management della Comunicarione e dei Media e del Master in
Marketing & Management dello Sport, curatnice dell*evento formativo, ¢ Paola

Cambria, comunicatrice e momalista eno-gastronomica.



I N C PR AGENCY

(o)
HAOWRRIERE DI BOLOGNA

B OATTUALITA  DALLITALIA E DAL MONDO  EAVORO MONDO  POLITICA  SANITA VIDES NEWS
Roghonabht auti prara o
i bare mainbbe VS e Aphabet sunli rim
Ligeria sal dvvitarin LT P e
ahiusts o dibunrani R LR T P

s Bt B P e WY m
Food Planet: o7

~; prodottl tentter,

La sfida globale et

- L e

N w Y
mq;ln’!nco. Ve Bem o o B

A Roma la XIII edizione del
seminario Food, Wine and Co.

Dl Viaha o bl Muimde o A B b XUE widimns il somminavin Fand Wini wnd Un

- A Roma ta X8 ecizions ool serminans Food  Wiee and Co
'®

g &

A

20004

Nell'ambito di Welfair a Fiere di Roma

Roma, 29 ot (askanews) — Dal § al 7 novembre 2024 alla

Fiera di Roma. nell'ambito di “Welfair™, si svolgeri la
tredicesima edizione del Seminario “Food, Wine & Co.”,
I"appuntamento che dal 2012 valonzza I'eccellenza delle
realtd italiane nel settore agroalimentare ed eno-
gastronomico. Quest'anno il seminario st concentrerh su
produzione, distribuzione, promozione e condivisione del
cibo, in termim di approcaio &l consumatore tra serviza,
inzaative e storytelling di tradizioni, territon e progetts.
Questa X1II edizione 31 intitola: “Food planet: prodotn,

territon, imprese. Lg sfia globale™ e analizzera il sistema

food italano ¢ intermazionale alls luce della muova
globalizzazione, degli impatn permanent: di guerre ¢
pandemae, della sostenibalith e della spinta alla

FOOD WINE & CO.
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digializzazione, con un focus sul rwele dell*Intelligenza
Armificiale per 'analisi, la strategaa, ¢ operativita nel
seflore agroalimentane,

Con olire T400000 aziende agricole, 330 imprese di
retorasone, TO000 mdustre alimentan ¢ 4 miliosi d
lavoraton, il setsore agroalimentane vale per ' economia
alaima 86,9 miliandi in termima di farnurato ¢ genera guasi
335 mihandi di valore aggionto, pan al 19% del PIL
vialiamo. A fime 2023 le espotaziom agroalimentarn maliane
hamme ragpunto il valon: recond d 64,4 auliardi di euno,
con uma crescita di olire i §%.

Il comcept di Food, Wine & Co. & stato adeato mel 2002 da
Smmonetta Pamagls, docente di Marketing, Comunicazions ¢
Mizdaa, Darettrice del Master m Economia ¢ Masagement
della Comumacazione ¢ dea Media e del Master in Marketng
& Management dello Sport, curatrice dell*evenio fammative,

& Paola Cambna, comunicatriee ¢ gromahsia eni-

EASIrOMO MG,

Fotrebbe inieresaris

Ueraina, sobdati di Kim in Bussia:
operazion: a rischio Mop, ecco perché

Caaza, Multima proposta sal favolo: un
mese di iregua per 11 osteggi

Regionali, risaltato Liguria rapre
discussione nel Pd su alleanze & profilo
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Hellambilo di Wellair a Fiere di Koma

Roma, 29 oll. (askanews) - Dal 5 al 7 novembre 2024 alla Fiera di Boma, nellambito di *Welfair”, s1 svolgera la
tredicesima edidone del Seminario “Food, Wine & Co!”, Tappuntamento che dal 2012 valoriea Teccellenza
delle realta ilaliane nel seltore agroalimentare ed eno-gastronomice. Questanno il seminario si concenirera
su produzione, distribuaene, promozione e condivisione del cibo, in lermini di approccio al consumalore Lra
servigl, intziative e storylelling di tradizoni, lerritor e progetli.

Questa X111 edraone siintitola: “Fod planet: prodotti, terrtord, imprese. La shida globale” e analizzeri il
sislerna food ilahano e mlernaaonale alla luce della nuova globalizeasone, degh impalh permanent di
puerre ¢ pandemie, della sostembalitd e della spinta alla digilalizsacione, con un focos sul roolo
dell'Intelligensza Artificiale per lanalis, la strategia, e l'operativila nel settore agroalimenlare.

Con ollre 740,000 aaende agricole, 330 imprese di fstorazione, 70,000 indusirie alimentari e 4 milioni di
lavoratori, il sellore agroalimenlare vale per l'economia ilaliana 586,9 miliardi in termini di fatturalo e genera
guasi 335 miliardi di valore aggiunto, pari al 19%% del PIL italiano. A fine 2023 le esporlazioni agroalimentari
ilaliane hanno raggiunto il valore record di 64,4 miliardi di euro, con una crescita di olire il 6%,

11 comeept di Food, Wine & Co. & stalo idealo nel 2012 da Simonella Pattuglia, docente di Markeling,
Comumicazione e Media, Dhrellnce del Master in Eoomomia e Managemenl della Comumicazione e der Media e
del Master im Marketing e Managemenl dello Sport, curairice dellevento formalive, e Paola Cambria,

comunicalrice e giormalisla eno-gastronamica.
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Well"2mbite di Welfair a Fiers di Foma

Foma, 79 ott. (2skansws) — Dl 5 al 7 novembre 2024 alla Fiera di Roma, rell"2mbito di
“Wealfair”, =i svolzara la tredicesima edirione del Saminario “Feod, Wine & Co.”,
|'zppuniamento che dal 2012 valorizza 1"eccellenza dalle realta tzliana nel setiore
agroalimentare 2d eno-gastronomicn, Quest z2nmo il seminario si concenirera

produzione, distribuzricns, promazions e condivizione del oha, in termin & approccio al
ruesta XTI edizions =i inttola: “Food plamet: prodotti, territorl, imprese La sfida globals”™
g amalizzera {l sistema food faliang e imtermazionals alla lce della mova slobelizrazions,
degli impart] permanenti 4 Foerre & pandemis, della sostendbilita & della spinta alla
digitalizzazions, con un focus zul mele dell Tntellizenza Artificiale per I'analisi, 2
siratesiz, & operativita nel settore azroalimentare.

Com altre 740.000 axerde asvicole, 330 imprese di ristorazione, 70000 industrie
alimentari & 4 milieni & lnverabori, il settare asToalimestare vale per I'econemia imliana
3868 miliardi in termini 4i fathurzin 8 genera quasi 335 miliardi di valore agzinnin, peri al
19%% del PIL itzlizno. A fine 2023 le esportazioni asroalimentari italiane harne ragzionte il
welore record di 64,4 miliardi di ewuro, con uma crescita di olre i 6%

Il concept & Food, Wine & Co. & stato ideato nel 2017 dz Simenettz Petugliz, docents di
Marketing, Comunicazions & Media, Diretirice dal Mzster in Econamia e Manzzemant
della Comumicazione & dei Media e del Master in Marksting e Management dalle Spart.
curzirice dell’evento farmativa, « Pacla Cambria, comnmicatrics e sinmalizta enp-
ERstranamica

EXPLORE TAGE — A ROMA LA XIN EDIZIONE DEL SEMINARID FOOD WIKE AND CO.
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Nellambilo di Wellair a Fiere di Roma

HKoma, 29 oll. (askanews) - Dal 5 al 7 novernbre 2024 alla Fiera di Homa, nellTambito di “Welfair”, s1 svolgera la
tredicesima edidone del Seminario “Food, Wine & Co.”, Tappuntamento che dal 20012 valorizea eccellenza
delle realta ilaliane nel sellore agroalimentare ed eno-gastronomica. Quesianna il seminario si concenireri
su produaone, distrnbuaone, promosione ¢ condivisione del cbo, in lermim di approcemn al consurmalore Lra
servizl, intaative e storylelling di tradiaom, terrilon e progetli.

Cuiesta X1 edizione siintitola: “Food planet: prodott, terntor, imprese. La sfida globale” e analizzeri 1]
sislema food italiano e inlernaconale alla luce della nuova globalizaesione, degli impaltli permanenti di
puerre @ pandemie, della sostembilila e della spinta alla digilalizeacione, con un foous sul ruolo
dell'Intelligenza Artificiale per lanalisi, la strategia, e Toperativita nel sellore agroalimentare.

Con oltre 740,000 axende agricole, 330 imprese di fistorazone, 70,000 industrie alimentari e 4 milioni di
lavoratori, il setlore agroalimentlare vale per l'economia italiana 586,9 miliardi in lermini di fatturalo e genera
quast 335 miliards di valore aggiunto, part al 19% del PIL ilahano. A line 2023 le esportasion agroalimentan
ilaliane hanno raggiunio il valore record di 64,4 maliardi di euro, con una crescita diolire il 6%.

1 comcept di Food, Wine & Co. & stato ideato nel 2012 da Simonetla Pattugha, docente di Marketing,
Comunicazione e Media, Direllrice del Master in Economia e Managemenl della Comunicazsione e del Media e
del Master in Marketing e Management dello Sport, curatrice dellevento formalive, e Paola Cambria,

comunicalrice e givrmalisla eno-gasironomica.
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Mellambilo di Wellair a Fiere di Roma

Homa, 29 oll. (askanews) - Dal 5 al 7 novernbre 2024 alla Fiera di Koma, nellambilo di “Welfair”, si svolgera la
tredicesima edizione del Seminario “Food, Wine & Co.”, Tappuntamento che dal 2012 valorizza Teccellenea
delle realta ilaliane nel seltore agroalimentare ed eno-gasironomico. Questannao il seminaris si concenirera
su prodduzione, distribuacne, promaeione e condivisione del cibo, in lermini di approceio al consumalore Lra
serviel, inzative e storylelling di tradiaom, lerrilon e progetli.

Questa X1 edizione siinbitola: “Food planet: prodoti, lerntor, mprese. La shida globale” e analizzera 1l
sisterna food ilaliano e inlernagomale alla luce della nuova globalizcamone, deghi impatt permanent di
puerre e pandemie, della sostenibilila e della spinta alla digilalizecione, con un focus sul ruolo
dell'lntelligenza Artificiale per lanalisi, la strategia, e lToperativili nel setlore agroalimenlare.

Con oltre 740,000 axende agricole, 330 imprese di fstorazione, 70,000 industrie alimentari e 4 milioni di
lavoratori, il setlore agroalimentlare vale per l'economia ilaliana 586,49 miliardi in lermini di fatturalo e genera
gquasi 335 miliardi di valore aggiunto, pari al 19% del PIL italiano. A ne 2023 le esporlazioni agroalimentari
ilahane hanno raggiunto il valore record di 64,4 maliardi di euro, con una crescila di olire il 6%.

1 comeepl di Food, Wine & Co. & stalo idealo nel 2012 da Simonetla Patlugha, docente di Markeling,
Comunicagione e Media, iretirice del Master in Economia e Management della Comumnicazione e det Media e
del Masler in Marketing e Managemenl dello Sport, curatrice dellevento formalive, e Paola Cambria,

comunicalrice e givrmalisla eno-gasironamica.
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Nellambito di Welfair a Fiere di Roma

Roma, 29 oll. (askanews) - Dal 5 al 7 novembre 2024 alla Fiera di Roma, nellambito di "Welfair™, si svolgera la
tredicesima edizione del Seminario “Food. Wine & Co.”, lappuntamento che dal 2012 valorizza Teccellenza
delle realta italiane nel seltore agroalimentare ed eno-gastronomico. Questanna il seminano si concentrera
su produzione, distribuzione, promozione e condivisione del cibo. in termini di approccio al consumalore Lra

servizi, imziative e storytelling di tradiziom, lerriton e progetli.
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Cruesla X1 edigone siinbilola: “Food planel: prodoti, lerntor, mprese. La shda globale” e analizeeri il
sislerna food ilaliano e internagonale alla luce della nuova globalizagone, degliimpalh permanent di
puerre e pandemie, della sostenibilith e della spinta alla digitalisaeione, con un focus sul ruolo
dell'Ilntelligenza Artificiale per Fanalisi, la strategia, e loperativila nel sellore agroalimen are,

Con olire 7400000 amiende agricole, 330 imprese di ristoragone, 700000 industrie alimentari e 4 milioni di
lavoratori, il setlore agroalimentare vale per l'economia italiana 586,9 miliardi in lermini di fatluralo e genera
guasi 335 miliardi di valore aggiunto, pari al 19% del PIL italiano. A Gne 2023 le esporlazioni agroalimentari
ilaliane hanno raggiunto il valore record di 64,4 miliardi di euro, con una ereseita di olire 11 6%.

1 eomcepl di Food, Wine & Co. € stalo idealo nel 2012 da Simonetla Paltugha, docente di Markeling,
Comumicazione e Media, Dhrelince del Master in Economia e Managemenl della Comunicazione e der Media e
del Master in Marketing e Management dello Sport, curatrice dell'evento formativo, e Paola Cambria,

comnunicalrice e givrnalista eno-gasironomica.
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Nell’ambito di Welfair a Fiere di Roma

Roma, 29 ott. (askanews) — Dal 5 al 7 novembre 2024 alla Fiera di Roma,
nell’ambito di “Welfair”, si svolgera la tredicesima edizione del Seminario
“Food, Wine & Co.”, I'appuntamento che dal 2012 valorizza I’eccellenza
delle realta italiane nel settore agroalimentare ed eno-gastronomico.
Quest’anno il seminario si concentrera su produzione, distribuzione,
promozione e condivisione del cibo, in termini di approccio al consumatore
tra servizi, iniziative e storytelling di tradizioni, territori e progetti.

Questa XIII edizione si intitola: “Food planet: prodotti, territori, imprese. La
sfida globale™ e analizzera il sistema food italiano e internazionale alla luce
della nuova globalizzazione, degli impatti permanenti di guerre e pandemie,
della sostenibilita e della spinta alla digitalizzazione, con un focus sul ruolo
dell’Intelligenza Artificiale per I'analisi, la strategia, e 'operativita nel settore
agroalimentare.

Con oltre 740.000 aziende agricole, 330 imprese di ristorazione, 70.000
industrie alimentari e 4 milioni di lavoratori, il settore agroalimentare vale per
I’economia italiana 586.9 miliardi in termini di fatturato e genera quasi 335
miliardi di valore aggiunto, pari al 19% del PIL italiano. A fine 2023 le
esportazioni agroalimentari italiane hanno raggiunto il valore record di 64.4

miliardi di euro, con una crescita di oltre il 6%.
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Il concept di Food, Wine & Co. ¢ stato ideato nel 2012 da Simonetta
Pattuglia, docente di Marketing, Comunicazione e Media, Direttrice del
Master in Economia e Management della Comunicazione e dei Media e del
Master in Marketing e Management dello Sport, curatrice dell’evento

formativo, e Paola Cambria, comunicatrice e giornalista eno-gastronomica.
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Mellambilo di Wellair a Fiere di Koma

Roma, 29 oll. (askanews) - Dal 5 al 7 novembre 2024 alla Fiera di Boma, nellambato di "Welfai”, s1 svolgera la
tredicesima edizione del Seminario “Food, Wine & Co”, Tappuntamento che dal 20012 valorizea Veccellenza
delle realta ilaliane nel sellore agroalimentare ed eno-gastronomico. Questanno il seminario si concenirera
su pridduzione, distribuaene, promozione e condivisione del cibo, in lermini di approccio al consumalore Lra
servizl, iniziative e storylelling di tradizoni, lerritor e progetli.

Questa X111 ediaone siinlitola: “Foed planet: prodott, terrtord, imprese. La shda globale” e analizzera il
sislema [ ilaliano e inlernazonale alla luce della neova globalizesione, degl impath permanenti di
puerre ¢ pandemie, della sostembalila e della spinta alla digilalizescone, con un focws sul roolo
dell'Intelligensza Artiliciale per analis, la sirategia, e Toperativila nel setiore agroalimeniare.

Com oltre 740,000 aende agricole, 330 imprese di nstorazione, 70000 industre alimentar e 4 milioni di
lavoratori, il sellore agroalimentlare vale per l'economia ilaliana 586,9 miliardi in lermini di fatturalo e genera
guasi 335 miliardi di valore aggiunto, pari al 19 del PIL italiano. A line 2023 le esporlazioni agroalimentari
ilaliane hanno raggiunto il valore record di 64,4 miliardi di euro, con una crescita di oltre il 6%,

11 concept di Food, Wine & Co. & slalo idealo nel 2012 da Simonella Patluglia, docente di Markeling,
Comunicazione e Media, Direllrice del Master in Economia e Managemenl della Comunicazone e del Media e
del Master m Markeling e Managemenl dello Sport, curalrice dellevento formalive, e Paola Cambria,

comunicalrice e giormalisla eno-gastronomica.
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2 Food, Wine & Co.

D 1ltema 2024: “Food Planet prodotti, territori, imprese. La sfida globale’
& Focus suinnovazicne & sostenibilits del sistema aproindustriale
& Un punite di riferimento per asperti, sposssionati = studenti

2 Lintervents di Eurofishmarket

Dzl 5 al 7 novembre 2024 presse la Fiera di Roma si terra la Xl edizione di Food, Wine & Co_, 'evento arganizzato dal Master in Economia e Management della Comunicazione e dei Media e dal Master
iin Marketing & Management dello Sport dell Universita degli Studi di Roma "Tor Viergata™ Quest'incontro, diventato un riferinnento per il settore, & dedicato a brand, prodotti, servizi, imprese e territori
italiani che rappresentanc il meglio della nostra tradizione. evento sottolinea la ricchezza e il valore strategico di queste eccellenze italiane, promuovendo uno sviluppo sostenibile in dislogo con e nuowve

sfide globali e le tendenze internazionali.

Tra gli ospiti zara presenteil 3 novembre alle 15:30 nella Prima Sessions dal titolo "Prodotti & Consumatori™ anche Valentina Tepedino, Direttors del periodico Eurofishmarket & referente per i prodotti
ittici delle Associzzioni SIMeVeP =d ADMV , che parlera di nuove sfide e opportunita che coimvolgono il prodotto ittico ftaliano tra qualité, sostenibilité e filiers corta

Il tema 2024: "Food Planet: prodotti, territori, imprese. La sfida globale™

Ledizione di quest'anno si concentra su un tema cruciale: |a sfida globale del settore alimentare in un mondo in continua trasformazions. Sottoil titolo Food Planet: Prodotti, Terrtori, Imprese. La Sfida

Globale, =i dizcuteranno argomenti di fondamentale importanza come |a reingegnerizzazions delle risorse & delle produzioni nel sistema food italiano £ globale.

Saranno esplorati gli impatti della “nuova globalizzazions” = dei cambiamenti causati da guerre, pandemie, sostenibilitd, digitalizzazione & ITmpiego sempre pid diffuso dell’intelligenza Artificiale
nellanalisi strategica e operativa. Sard dedicato ampio spazic anche alle nuove frontiere del marketing e della comunicazione, incluse le innovazioni nel settore agricolo ed enogastronomico.

Focus su innovazione e sostenibilita del sistema agroindustriale

Levento offre uno sguardo approfondito sul sistema agroindustriale italiano, metterdo in luce casi aziendali pubblici e privati che si distinguono per e loro pratiche innowvative e sostenibili. Verranno
anzlizzati esempi di marketing e comunicazions di prodotti e impress. Sard dungus un'oocasione per conoscers strategie di successo e per esplorare i nuovi trend che stannao trasformandae il settors
agroalimentare.

Un punto di riferimento per esperti, appassionati e studenti

Rivolto a esperti, appassionati, studenti e curiosi del mondo del marketing e della comunicazions, Food, Wine & Co. propone un approfondimento su produzions, distribuzione, promozione & consurmo del
cibo. | partecipanti potranno scoprire come il settore si stiz evolvenda per rispondere meglio alle esigenze dei consumatori, tra storytelling. valorizzazions del territorio & progetti innovativi.
Lintervento di Eurofishmarket

Valentina Tepedino, Medicoveterinario specializzata in prodotti ittici, direttore del periodico Eurofishmarket, referents nazionzle della siM=veF per il settore ittico & dell' Assocdzziane Donne Madico Weterinaria

realizzers un intervento dal titolo "Prodotto ittico italiano. Sfide e opportunita™

“Ciosa si indende per prodotto itico ialiano? Lo domanda non & propric scontata come neppure la risposta considerando che b maggioranza def distributor, ristoratord & consumaton oggi 5 dice inferessata o questo
tema ma non & consapevole di come identificare correttamente e acguistare dunque un prodotto ittico itafiana.

Portendo da questa premesza if primo nodo da sciogiiere & la confusione spesso fatta g pid livelli defla filiers, consumatort compresi, su origine, provenienza e anche sul cometto significato of “Made in tealy” per il
prodotto ithion.”

Per sapernedi pid
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Nellambito di Wellair a Fiere di Roma

Homa, 249 oLl (askanews) - Dal 5 al 7 novembre 2024 alla Fiera di Homa, nellambito di “Welfair®, s1 svolgera Ia
tredicesima edizione del Seminario “Food, Wine & Co, lappuntamento che dal 2012 valorizea Feccellenza
delle realla ilaliane nel setiore agroalimentare ed eno-gasironomico. Guestanna il serninara si concenireri
su primduzione, distribuaone, promazione e condivisione del cibo, in lermini di approceio al consumalore Lra
servizl, intaalive e storylelling di tradiaom, lerrilon e progetli.

Cuesta X1 edigone st inbilola: “Food planel: prodott, lerntor, imprese. La shda globale” e analizeeri il
sisterna food ilaliano e internagonale alla luce della nuova globalimagione, degli impatt permanenti di
puerre & pandemie, della sostenibilila e della spinta alla digitalizecione, con un foous sul ruolo
dell'Intellipenza Artificiale per analisi, la strategia, e loperativila nel setlore agroalimen lare.

Comn olire 740,000 axiende agricale, 330 imprese di ristoraone, 70,000 industrie alimentari e 4 milioni di
lavorator, il setlore agroalimentare vale per l'economia italiana 586,9 miliardi in lermini di fatluralo e genera
guasi 335 miliardi di valore aggiunts, pari al 19% del PIL italiano. A ne 2023 le esporlazioni agroalimentari
ilaliane hanno raggiunto il valore record di 64,4 mliardi di ewro, con una crescita dioltre 11 6%,

11 comeepl di Food, Wine & Co. & stalo ideato nel 2012 da Simonetla Faltugha, docente di Markeling,
Comunicazione e Media, Diretirice del Master in Economia e Management della Comunicazione e der Media e
del Master in Marketing e Management dello Sport, curatrice dellevento formalivae, e Faola Cambria,

comunicalrice e givrnalista eno-gasironemica.
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Nell'ambato di Welfar a Fiere di Roma

Roma, 29 otr. (askanews) — Dal § al 7 novembre 2024 alla
Fiera di Roma, nell’ambito di “Welfair”, si svolgera la
tredscesima edizione del Seminano “Food. Wine & Co.",
I'appuntamento che dal 2012 valorizza I'eccellenza delle
realtd maliane nel settore agroalimentare ed eno-
gastronomaco. Quest'anno il seminano si concentrerd su
produzione, distribuzione, promozone ¢ condivisione del
cibo, in termini di approccio al consumatore tra servizi,
imziative e storytelling di tradizioni, territon: ¢ progetn.
Questa X1 edizzone si intitola: “Food planet: prodott,
ternitort, imprese. La 3fida globale™ e analizzerd il sistemsa
food italiano ¢ intemazionale alla luce della nuova
globalizzazsone, degli impatti permanents di guerre ¢
pandemie, della sostenibilita e della spanta alla
digitalizzazione, con un focus sul ruolo dell'[ntelligenza
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Artificaale per I"analisa, la strategia, ¢ I"operativitd nel
settore agroalimentare.

Con oltre 740.000 azsende agnicole, 330 imprese di
ristorazione, 70.000 industrie alimentan ¢ 4 muilion: di
lavorator, il settore agroalimentare vale per I"economaa
italiana $86,9 miliardi in termani di fatturato e genera quasi
338 miliardi di valore aggiunto, pari al 19% del PIL
italiano. A fine 2023 ke esportazioni agroalimentarn italiane
hanno raggiunto il valore record di 64.4 miliardi di euro,
con una crescita di oftre 1l 6%.

Il concept di Food, Wine & Co. & stato idesto nel 2012 da
Simonetta Pattughia. docente di Marketing, Comunscazione ¢
Media, Direttrice del Master in Economsa ¢ Management
dells Comunicazione e dei Medsa e del Master in Marketing
¢ Management dello Sport. curatrice dellevento formativo,
¢ Paola Cambria, comumcatnce e giornalista eno-
LASIrONOMICA,
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Nell'ambito di Welfair a Fiere di Roma
Roma, 23 ott. (askanews) — Dal 5 al 7 novembre 2024 alla Fiera di

Roma, nell’ambito di "Welfair", si svolgera la tredicesima edizione del

Seminario "Food, Wine & Co.", 'appuntamento che dal 2012 Dutfeate s i rnde SALUTEGOVT
valorizza l'eccellenza delle realta italiane nel settore agroalimentare Siu, a Bari pil:l di mille
ed eno-gastronomico. Quest’anno il seminario si concentrera su urologi al congresso
produzione, distribuzione, promozione e condivisione del cibo, in nazionale

termini di approccio al consumatore tra servizi, iniziative e
storytelling di tradizioni, territori e progetti.

Questa XIII edizione si intitola: "Food planet: prodotti, territori,
imprese. La sfida globale” e analizzera il sistema food italiano e
internazionale alla luce della nuova globalizzazione, degli impatti
permanenti di guerre e pandemie, della sostenibilita e della spinta
alla digitalizzazione, con un focus sul ruclo dell’Intzlligenza Artificiale

per lI'analisi, |2 strategia, e |'operativita nel settore agroalimentare.
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Con oltre 740.000 aziende agricole, 320 imprese di ristorazione,
70.000 industrie alimentari & 4 milioni di lavoratori, il settore
agroalimentara vale per I'economia italiana 586,% miliardi in termini
di fatturato e genera quasi 325 miliardi di valore aggiunto, pari al
19% del PIL italiano. A fine 20232 le esportazioni agroalimentari
italiane hanno raggiunte il valore record di £4,4 miliardi di euro, con
una crescita di oltre il 6%.

1l concept di Food, Wine & Co. & stato ideato nel 2012 da Simonstta
Pattuglia, docente di Marketing, Comunicazione e Media, Direttrice
del Master in Economia & Management della Comunicazione e dei
Media e del Master in Marketing & Management dello Sport, curatrice
dell’'avento formative, & Pacla Cambria, comunicatrice e giornalista

eno-gastronomica.
Segui Corriere Flegreo su Google News

F D & X n B &
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Nellamsbato di Welfasr a Fiere di Boma

Roma, 2 ot {askanews) - Dal § al T sovernbre 2024 alla
Fuzra di Riora, nell"ambate & “Welfair®, 51 svolgerd La
tredicesima edizione diel Semamana “Food, Wine & Co™,
I'appumitarmento che dal 2002 valorizza "ecoellenza delle
realtd valiame nel setore agroalimentans ed eno-
gastronomee. Quest'anno il seminanoe 51 coneentrerd su
prl.ull.l.ziurlu. dastrbuzion:, pmmu.timu: & condivisaone del
cibo, in terming di approceie al comsumatone ira serviz,
iniziative ¢ storytelling di tradiziom, termton ¢ propetti.
Craesta X edimons si intikela: “Food planet: prodoin,
territory, imprese. La sfida plobale™ & analizrerh il sistema
food italiano e intermazonale alla loee della noova
gﬂu'huli.l.'!a.l'kml:, |]-|.'g|i. i.1'|.'|p:u1|!i. pl_'m.'lam.'nll'i di ElETTE &
pandermnie, della sostenibilith e della spanta alla
digitalizzazions, com un focus sul mole dell Inielligenzs
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Nellambito di Welfair a Fiere di Roma

Roma, 29 otl. (askanews) - Dal 5 al 7 novembre 2024 alla Fiera di Roma. nellambito di "Welfair™, si svolgera la
tredicesima edizione del Seminario “Food, Wine & Co.”, lappuntamento che dal 2012 valorizza Peccellenza
delle realta ilaliane nel seltore agroalimentare ed eno-gastronomico. Questanno il seminario s1 concentrera
su produzione, distribuzione, promozione e condivisione del cibo, in termini di approccio al consumalore tra
Questa X1 edizione si intitola: “Food planet: prodotti, territor, imprese. La sfida globale” e analizzera il
sistemna food ilaliano e internazionale alla luce della nuova globalizzazione, degli impaltti permanenti di
guerre e pandemie. della sostenibilila e della spinta alla digitalizzazione, con un focus sul ruolo

dell'lntelligenza Artificiale per 'analisi, la stralegia, e l'operaltivita nel sellore agroalimentare.

italiane hanno raggiunto il valore record di 64,4 maliardi di euro, con una crescita di oltre 1l 6%.

1l concepl di Food, Wine & Co. & slalo idealo nel 2012 da Simonetla Pallughia, docenle di Markeling,
Comunicagione e Media, Direltrice del Master in Ecomomia e Managemenl della Comunicazione e dei Media e
del Master in Marketing e Management dello Sport, curatrice dellevento formalive, e Faola Cambria,

comunicalrice e giornalista eno-gastonomica.



TITNC prAcency FOOD WINE & CO.

askeneuwss

‘ POUITICA ECONOMIA ESTERI CRONACA SPORT SOCIALE CULTURA SPETTACOLO VIDEONEWS +ALTRE SEZIONI

Speciali. USIA/SIRIA ASIA NUOVAEUROPA NOMIENOMINE ONSICLIMATICA O7 ITALIA2024 EURCPA BUILDING

11 DICEMBRE 2024 N DICEMEBRE 2024 T DICEMBRE 2524

= == ®
A Roma la Xlll edizione del seminario
Food, Wine and Co.
Nell'‘ambito di Welfair a Fiere di Roma

orr 9 2004 @ Agroalimentare

e e P s Bama Ve Patareie l0dt

Food Planet:
SIOI?': prodottl..r:rritod.

imprese.
& Co. Lasfida globale

ORI SL 113 DrosuT e dulr Dulone
MARING ¢ COMUMCRIIoMo O

rooowingEsco. )L L jems ; ',_..._ ® o

=) ackanews

Sina, il ruowa pean
tempo di stabilta @

Fibra TIM: doppia Fromo?!

Awsca pe TIN Caalrass

Roma, 20 ot (askanews) - Dal § al 7 novernbre 2024 alls Fiera di Roma, nell ambito di “Welfair”, <
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svolgera la tredicesima edizione del Seminanio *Foad, Wine & Co.”, I'sppuntamenta che dal 2012

walarizza Peccellenza delle realta taliane nel settore agroalimentare ed eno-gastronomico.

Quest'anna il seminario si concentrera su produzione, detrbuzione, promazione e condivisions
ded cibo, n terminé di approcoo o consumatore tra serviz, inziative e storytelling di tradizioni B Commer

teritarn e progetti.
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Cuesta Xl ediziore = mtitala: “Food planet: prodotti, territord, mprese. L sfida globale™ e
analizzera il sisterma food italiano e internazionale alls luce della nuova glohalizzacione, degli
impatti permanenti di guenmes e pandemie, della sostenibilita e della spinta alla digitalzzazione,
can un facus sul ruolo dellintelligenza Artificiale per analisi, ka strategis, e Foperatiita nel settore

agroalimentare.

Con pltre 740,000 aziende agricole, 330 imprese di rstorazione, 70000 industrie alimentari = 4
miliard di kevaratar, il s=tiore agraalimentare vale per Feconomia italiana 5869 mikardi in termni
di fathurate & genera quasi 335 miliardi i walore aggiunto, pan al 199% del PIL itakano. A fine 2023
l= exportazioni agroafimentan itslane harno raggiunto il valore record di 64,4 miliardi di surn,

on una orescita di oltre il G3%.

Il concept di Food, Wine & Co. & stato ideata nel 20012 da Simonetta Pattugliz, dooe=nte di
Marketing, Comunicazions e Media, Direttrice del Master in Economia e Management della
Comunicazione e dei Media e del Master in Mariosting e Maragement dello Sport, curatrice

del events formativo, & Faola Cambria, comunicatrice e giomalista eno-gastronomica.

o] |=|m
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Nellambilo di Wellair a Fiere di Roma

Roma, 29 oll. (askanews) - Dal 5 al 7 novernbre 2024 alla Fiera di Homa, nellambilo di “Wellair”, s1 svolgeri la
trexhicesima ediaone del Seminario "Food, Wine & Co”, Tappuntamento che dal 2002 valorizea Teccellenza
delle realta ilahane nel seliore agroalimeniare ed eno-gastronomico. Queslanno il seminano s1 concenirera
su produzione, distribuaone, promosione ¢ condivisione del cibo, in termini di approceio al consumalore tra
servidl, intziative e storylelling di tradisioni, lerriton e progell.

Questa X1 edizdone siintitola: “Fowd planet: prodotli, territor], imprese. La shida globale” e analtczera il
sislema oo ilaliano e inlernagonale alla luce della nuova globalizasione, degli impatli permanenti di
puerre e pandemie, della sostenibilila e della spinta alla digitalizecione, con un focus sul ruolo
dell'Intellipenza Artificiale per Fanalisi, la strategia, e Toperalivita nel sellore agroalimentare.

Com ollre 740,000 aaende agricole, 330 imprese di nsloraaone, 70000 industne alimenlar e 4 milion da
lavorator, il sellore agroalimentare vale per leconomaa ilaliana 586,9 mihard: in termim di fatluralo e genera
guasi 335 miliards di valore aggiunto, pari al 19% del PIL ilaliano. A fine 2023 le esportasiont agroalimentar
italiane hanno raggiunto il valore record di 64,4 miliardi di euro, con una crescila di olire il 6%.

11 comcept di Food, Wine & Co. € stato idealo nel 2012 da Simonella Pattuglia, docente di Marketing,
Comunicazione e Media, Direllrice del Master in Economia e Managemenl della Comunicazione e del Media e
del Master in Marketing e Management dello Sport, curatrice dellevento formalivae, e Paola Cambria,

comunicalrice e givrnalista eno-gasironomica.
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Neli smbito of Welfsir 3 Fiere di Roma

Rema, 20 oft. (askanews) - Dal § 3| 7 novembre 2024 alla Fiera &i Roma, nellambito di “Welfair", si svolgers | redicesima edizione del Seminario “Foed, Wine & Co.", I'sppuntamenta che dal 2012 valorizza l'eccslianza delle realts italizne nel settors agroalimentare ed eno-gastronomice.

Questanno il seminaric si concentrard su produzione, distribuzione, promezione & cendivisione del cibe, in termini di approcsio 3l consumatore ira servizi, inziative & storyteling di tradizioni. temitor @ progett

Questa Xl edizione si infitola: *Food planet: prodoti, territori, imprese. La sfida globale” e analizzera il sistema food ifalianc e inteazionale alla luce della nuova globalizzazione, degli impatli permanenti di guerre e pandemie, della sostenibilita e della spinta alla digitalizzazione, con un focus sul
rulo dellintelligenza Arfficiale per Manalisi, Ia strategia, e 'operativits nel setftore agroalimentare.

Gon oitre 740.000 aziende agricole, 330 imprese di ristorazione, 70.000 industrie alimentari 4 milioni i lavorator, i settore agroaimentare vale per 'economia italiana 588.9 miliardi in termini di fatturato e genera quasi 335 miliardi di valore aggiunto. pari al 18% del PIL italiano. A fine 2023 le
esportazioni agroalimentari itsliane hanno raggiunto il valors record di 64.4 miliardi di euro, con una crescita di oitre i 6%.

Il concest di Food, Wine & Co. & stato ideato nel 2012 da Simonetta Patiuglia, docente di Marketing, Comunicazione e Media, Direftrice del Master in Economia e Management della Comunicazione & dei Media & del Master in Marketing = Management dello Sport, curatrice dellevento formativo, &
Pacls Cambris, comunicatrice  giomalists eno-gastronamica.
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A Roma Ia XIII edizione del seminario Food, Wine and Co.
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Mellambilo di Wellair a Fiere di Boma

Roma, 29 oll. (askanews) - Dal 5 al 7 novembre 2024 alla Fiera di Boma, nellambalo di “Wellan™, 51 svolgera la
iredicesima ediaone del Seminario "Food, Wine & Co”, Tappuntamento che dal 20012 valorizea Teccellenza
delle realti 1lahane nel settore agroalimentare ed eno-gastronomico. Questanno 1l seminano s1 concenlrera
su pridduzione, distribuaone, promoeione e condivisione del cibo, in lermini di approceio al consurmalore Lra
servidl, iniziative e storylelling di tradizioni, lerrilon e progelli.

Questa X111 edizone si intitola: “Food planet: prodolti, territord, imprese. La shda globale” e analtczera il
sislema [ ilaliano e inlernazonale alla luce della nuova globalizasione, degl impatli permanenti di
puerre e pandemie, della sostenibilild e della spinta alla digilalizecione, con un focus sul ruolo
dell'Intelligenza Artiliciale per lanalis, la strategia, e Toperativila nel sellore agroalimenlare.

Com olire 740,000 aende agricole, 330 imprese di nstorazione, 70000 industne alimentart e 4 milion di
lavorator, il sellore agroalimentare vale per leconomia ilaliana 586,9 milardi in termini di fatturalo e genera
guasi 335 miliardi di valore aggiunto, pari al 19% del PIL italiano, A lne 2023 le esporlazioni agroalimentari
ilaliane hanno raggiunto il valore record di 64,4 miliardi di euro, con una crescita di oltre il 6%,

11 concepl di Food, Wine & Co. & stalo idealo nel 2012 da Simonella Pattuglia, docente di Markeling,
Comunicazione e Media, Direllrice del Master in Economia e Managemenl della Comunicazone e del Media e
del Masler in Marketing e Managemenl dello Sport, curatrice dellevento formalive, e Paola Cambria,

comunicalrice e giormalisla eno-gastronamica.
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Food, Wine & Co. dal 5 al 7 novembre a Fiera
di Roma. La 13esima edizione “Food Planet:
prodotti, territori, imprese. La sfida globale”

Organizzato dal Master in Economia e Management della Comunicazione e dei Media ed il
Master in Marketing e Management dello Sport delUniversita df Roma “Tor Vergata™
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Dal § al 7 novembra 2024, presso Fiera di Roma, nell'amibito di

nserisc ka tuo emiai

“walfair", ritorna per la tredicesima edizione il Seminario “Food,
wine, & Co.", 'appuntamento cha dal 2012 valorizza Fecoellenza
della realtd italiane nel settore agroalimentars ed eno-

gastronomico.

L'appuntamento con Food, Wine & Co.
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Da sempre dedicato ad appassionati ed esperti, studenti e
studentesse, nonché ai curiosi dei sattori marketing e
comunicazione, il saminario si concantrerd su produzione,
distribuzione, promozions @ condivisione del cibo, in tarmini di
tradizioni, territori @ progetti. Questa Xl edzione si intitola: “Food
planet: prodotti, territori, imprese. La sfiga globale” e analizzera il
sistema food italiano & internazionale alla luce della nuova
globalizzazione, degli impatti parmananti di guerre @ pandemie,

dealla sostenibilita & dslia spinta alla digitalizzazione, con un focus
sul ruolo dell'intelligenza Artificiale per I'analisi, ka strategio,
ropsrativitd nal sattore agroalimentare.

> X
-_—

TECH E SICUREZZA

Protezione per l'abitazione: dalla
serratura intelligente agli ultimi
sistemi di allarme con controllo da
remoto

Partaersiy spowiarizats

Viene pertanto analizzato il sistama agroindustriale italiono
pubblico & privato in relazione con i tarritori ed | casi oziendali
innovativi e sostanibili, con focus nell'ambito di marksting
comunicazione di prodotti & imprese e dei benchmark innovativi in
ambito nazionale ed internazionala.
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FOO & CO.

5-6-7 novembre 2024 i

Food Planet:

- prodotti,
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Con oltre 740.000 aziende agricole, 330.000 imprese di ristorazione,
70.000 industrie alimentari e 4 milioni di lavorator, il settore
agroalimentare vale per I'economia italiana $86,9 miliardi in termini
di fatturato (The European House — Ambrosatti 2024) e genera
quasi 335 miliardi di valore aggiunto, pari al 19% del PIL italiano. A
fine 2023 le esportazioni agroalimentari italiane hanno raggiunto i
valore record di 64,4 miliardi di euro, con una crescita di oftra il 6%
(SACE, 2024).11 2023, secondo gli ultimi dati Coldiretti, si & chiuso con
un +6,7% rispetto all'anno precedente.
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La professoressa Simonetta Pattuglia, ideatrice e curatrice del
concept Food, Wine & Co., comnmenta, alla luce di questi dati, linizio
delia Xill edizione del seminario: «A sostegno di questi grandi segnali
di sviluppo & importanta valorizzara gli strumenti di marketing
comunicazione disponibili. Strumenti di innovazione digitale che
guardano sampre pil alla sostenibiita e all'etico, per rafforzare il
legama tra i brand & | consumatori. Del resto, la popolaziona

mondiale, @ sono dati ONU, raggiungera 8,5 miliardi entro il 2030 e
la crescents domanda di cibo (+60% entro il 2050, FAO) richiede
innovazioni agricole sostenibili=.

Il 70% dell'acqua consumata nal mondo & infatti destinata
allagricoftura (FAO, 2023) e la produzions alimentara &
rasponsabile per il 25% delle emissioni globali di gas serra (IPCC,
2022). Infine, IVE punta a ridurra ke emissioni del 55% entro # 2030,
con una transizione verso pratiche agricole pid sostenibili (Green
Deaal europeo). § 20% degli alimanti consumati in Europa proviene
da agricoltura biologica (Eurostat, 2023).
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La crascita dal mercato di prodotti wagani e vegatariani dal B0%
(Statisto, 2023) & roppresentativa di una grande fetta di domanda,
circo all85% dei consumator, che sceglie | brand in base ai valori
atici che essi rappresentano (Accanture, 2023). Questo ha portato a
una crescita della comunicazione marksting basota su dati e
personalizzazione del messaggio, con un focus su autenticitd e
sostenibilitd nelles campogne.

La Dista Maditerranaa resta un madello salutare & sostanibils,
fortarmante rappressntative dellidentitd culinario italiona, chea deve
azgare valorizzata attraversa 'offerta di nuowvi modelli di business &
rmarkating e Mintroduzions di nuovi rituali di consumo. B infine, i
consumator sono dispost imeestire principalments nellocguisto di
prodotti provenienti da produzioni sostenibili (1EM, 2023). Le
campagne di marketing devono durgus evidenziore trasparanza
resporsabdlitd ambientale, incledendo ongine dei prodotti. nduzione
delfimpatto ambientale della produzione, certificazioni ecologiche
come “biclogico” e “fairtrada”.

Il concapt di Food, Wine & Co. & stato idaato nel 2012 dalka prof.ssa
simoratta Pattuglia, Docente di Marksting, Comunicozions & Madia,
Dirattrica dal Master in Economia & Management della
Comunicozions e dei Media e del Master in Marketing e
Manogement dello Sport, Curatrice delfevanto formativo, e Paola
Carmbria, Comunicatrice e Giomalista eno-gastronomica. Lintaro
Saminario & nserito tra | PCTO - Progatti per le Competenza
Trasvarsali e I'Orientamento dalka Focoltd di Economia
delunivarsitd degli Studi di Roma “Tor Wergato™, dedicati agli
Studenti e alle Studentessa delle Scuole Sacondansa Supericr
italiane.

G HIPHOOUORE HESERCATA
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Alla fiera di Roma 'Food, Wine & Co.' su Al
nell'agroalimentare

30 ottobre 2024 LAY 2

(ANSA) - ROMA, 30 O17T - Dal5al7
novembre, presso la nuova Feradi
Roma, nell'ambito di "Welfair”, si
svolgera la tredicesima edizione del
Seminario “tood. Wine & Co',
Tappuntamento che dal 2012
valorizza l'eccellenza delle realta
italiane nel settore agroalimentare
ed eno-gastronomico. Questa X1l
edizione siintitola: "food planet
prodotti, temiton, imprese. La sfida
globale” e analizzera il sistema food
italianoe mten?az‘_mnm.e alla luce Ipidiletti
della nuova globalizzazione, degli
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impatti permanenti di guerre & pandsmie, della sostenibilita & della spinta alla
digitalizzazione, con un facus sul rucle dell'intelligenza Artificiale perl'analisi,
la strategia, e I'operativita nel settore agroalimantare. Viens parianto
anglizzato il sisterna agroimdusimale italisno pubblico e priveto in relazions
con i territor ed i casi azriendali innovativi e sostenibili, con focus nell ambite
i marketing & comunicazione di prodott & mprese e dei benchmark
innovativi in embito nazionale ed intemarionale. Con oltre 7400000 aziends
agricole, 330 impresa di ristoraziona, 70000 mdustrie alimentari e 4 milioni
i lavoratori. il settore agroalimentara vale per | economia italiana 86,9
miliardi in termini di fatturato {The buropean House - Ambrosetti 2024} e
ZeneTa quasi 335 miliardi di valore aggiunto, par &l 19% del Fil iteliano.
Limonetta Fattuglia, ideatrice e curatrice dal concept Food, Wine & Co.,
commenta, &lla luce di quest dati. linizio della X111 Edizione del seminario: "A
sostegno di quest grandi segnali di swiluppo & imporante valorizzare gli
strumeeniti di marketing e comunicazione disponibill Strurneanti di
innovazione digitale che guardano sernpre pid alla sostendbilita e all'etica, par
rafforzare il legame ira i brand e i consumzetori. Del resto, la popolazione
mondiale, e sono dati O, rageiungerd 8,5 miliardi entro il 2030 e 1a
crescente domanda di cibo (+60% entro il 2060, FAO) richiede innovazioni
agricole sostenibili™. *1ra gli ohiettivi di settore o sono quelli di promuovere il
concettodi "One Health”, collegendo salute umana, animale & ambientale,
integrare lo storytelling sutentico par educare i consumator su come e lotoe
scelte alimentari influenzanao sul pianeta, utilizzare etichette interattive,. ad
esampio QR code, per tracciare I'intaro ciclo di vita del prodotto, coinsolgendo
iconsumeton”, concude Fattuglia.

1lconcept di Food, Wine & Co. & stato ideato nel 2012 da Simonetta Pattugliz,
docents di Martketing, Comunicazione & Media, direttrice del Master in
Eoonomiz e Management della Comunicazions e dei Media e del Masterin
Marketing e Managernent dello Sport, Curetrice dell'evento formativo, & Pacla
Carnbria, comunicatrice e giornalista eng-gastronomica. Lintero Seminario &
inserito tra i PCTO - Frogetti per le Competenze Trasversali e ['Orentamento
della Facolta di Economia dell Universita degli Studi di Roma “Tor Vergata®,
dedicati agli studenti e glle studentesse delle scucle secondarie supenior
italizne. La partecipazions &l Seminario Food Wine & Co. 2024 & gratuita
(ANSA).

FOOD WINE & CO.
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Torna Food, Wine & Co e
guarda alla salute del pianeta

Dal 5 novembre la Xlll edizione del Seminario di Tor Vergata

X Edizione
Food ¢
Wi n e novembre 2024
& C seminario sulla produzione
o distnbuzione, marketing
L € comunicazione del cibo

Food Planet:
prodotti,

sceglitra Y N
fa_r_rpgfggﬁ 90.000 prodotti IR

Condividi
nuovi strumenti digitali al senizio delfetica e della sostendilita per
I una sempre maggiore consapevolezza del consumatore, i fX® &
cambiamenti del sistema food nella nuova globalizzazione, a fronte
degli impatti di guerre e pandemiz, con un focus sul ruolo ARl | Narmting
dellinteligenza Artificiale nel settore agroalimentare. E'c‘gwlm attarie

Toma, con un programma ricce di appuntamenti e dibattiti, Food, Wine
&Co.
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|z manifestazione-seminario organizzats dal Master in Bconomiz e
Management della Comunicazions e dei Media e dal Masterin
hiarketing & Managemeant dello Sport dellUniversita di Roma Tor
Vergata.

"Food Planet: prodatti, termitori, innprese. La sfida globale™il titolo di
gquesta Xl ediziona dal 5 &l 7 nowernbre alla Fera di Roma.

Con oftre 740000 azende agricole, 0000 industne alimentan e 4
rrilioni di |zorator, il settore agroalimentare vale per leconomiz
italizna 586.8 miliardi in fermini di fatturato e genera quasi 335 miliard
di valore aggiunto, pari al 18%0 ded pil italizno.

“A sostegno di questi grandi segnali di sviluppo & mporiante
valorizzare gli stnementi di marketing e comunicazicns disponib.
Sirermenti di innovazione digitale che guardano sempre pid alla
sostenibilitz = all'stica, per rafforzare d legame tra i brand 21
consumatari”, spiega Simonetta Pattuglia direttrice del Mastere
organizzatrice del seminario. & "tra gli obiettpa di settore ci sono guelli
di promuovers il concetio di "One Heshit®, collegando salute unnana,
animale & ambientale”. Diventa quind fondamentals, concluds,
“integrare lo stonytelling autentico per educare | consumnaton su come
Iz loro scelte slmentar influenzano sul pianets”

Riproduziona risaramta & Copyright ANSA

FOOD WINE & CO.
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u Allz fiera di Roma Food, Wine & Co." su Al nellagroalimentare

Temicaldi Siia MaattiaCongo Calenzano Mangione  Reall & Spagna Ta

I TERRAZGUSTO  Fiere e Eventi

Alla fiera di Roma 'Food, Wine
& Co.' su Al nell'agroalimentare

Seminario ad accesso gratuito dell'Universita Roma Tor Vergata

Microforat! per
Refrigerazione

Condividi
al 5 a3l 7 novembre, presso 1a nuova Fera di Roma, nellambito di
D “Weltair”, si svolgera la tredicesima edizione del Seminario fXpo |
"Food, Wine & Co.", lappuntamento che dal 2012 valorizza l'eccelienza
delle realta italiane nel settore agroalimentare ed eno-gastronomico. Almanti Agricoura
Marketing

Questa Xl edizone s intitola: "Food planet prodotti, temitor, imprese.



I N C PR AGENCY

L= =fida ghobele” 2 anslizzera il sistenna food italiano e internazionals
alla luce della nuova globalizzazione, degl impattl permanenti di
guems e pandemes, della sostenibilita e dells spinta alla
digitalizzazione, con un focus sul uolo dellintelbgenza Artificials per
l'analisi, la strategia, = loperativita nel setiore agroalimentare. Viene
pertanto anslizzsto il sistenna agroindusiriske italiano pubblico e privato
im relazions coni territori ed | casi aziendali innovathd e sostenibili, con
focus nellambito di marketing e comunicaziones di prodotti e imprese e
dei benchmark innovativi in ambito nazionale ed infernazionals. Con
oltre 40000 aziende agricole, 330 imprese di fstorazions, TOO00
industrie slimentari e 4 milioni di lavoraton, il seftore agroalinnentars
vale per leconomia italiana 5868 miliardi in termini di fattursto (The
Eurcpesn Houss - Ambrosstti 2024) & geners qussi 235 miliardi di
walore aggiunto, pan =l 19946 del Al italiano. Simonetta Pattuglia,
ideatrice e curatrice del concept Food, YWine & Co., commenta, alla
luce di quest dati, lNnizio della Xl Edi@ions del seminario; A sostegno
di guesti grandi s=gnall di syWluppo & importante valorizzare gli
strumnenti di marketing e comunicazione disponibill. Strurmenti ci
innovazione digitale che guardano sempre pil alla sostenibilita e
all=tica, per rafforzare il legame tra i brand 2 | consumaton. Del resto, |3
popolazions maondiale, & sono dati Onu, raggiungera 8.5 miliandi entro
il 2030 =la crescante domanda di cibo (+50%% entro il 2050, FACH
richiede innovazioni agricole sostenibili™. "Tra gli cbietthd di settore i
sono gudlli di promuoevere il concetto di "One Health®, collegando
salute umana, animale e ambientzle, infegrare ko stonytelling sutentico
per educare i consumstorn su come le lono scelte slimentari
influenzano sul piansta, utlizzare eticheiie interattive, ad esempioc QR
code, per tracciare [inteno ciclo di vita del prodotio, coimwolgendo i
cansurmatarn, conclude Pathuglia.

Il concept di Food, YWine & Co. & stato idesto nel 2012 da Simonetta
Psttugliz, docents di Marketing, Comunicazions e Media, direttrice del
hizster in Economia e Management della Comunicazions e dei Medis
e ded Master in Marketing e Management dello Sport, Curatrics
dell'evento formativo, e Peola Cambria, comunicatrice e giomalists
enc-gastronomica. Linterc Seminario & inserito tra | PCTO - Progetti
per b= Competenze Trasversali & [Onentamento della Facolia di
Economia dellUniversits degl Studi di Rorna "Tor Viergata”, dedicati
agli studenti & alle studeniesse delle scucle secondans superion
italiane. La partecipazione al Seminanio Food YWine & Co. 2024 &
gratuita

Riproduziona risendata & Copyright ANSA

FOOD WINE & CO.
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TAVOLAEBOTTEGA v BEVANDE v SALUTE E BEAUTY FOOD AGRICOLTURA VIAGGI DI GUSTO
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Viaggiare in Israel
sta cambiando

EVENTI FIERE E MANIFESTAZIONI

X Edizione Fiera Roma, Via Portuense 1645 Sala Aventine
edificlo Sc2

Food FoodPlanet: §-6-1
novembre

. prodotti, territori, 2024
Wine imprese.

& Co. Lasfidaglobale  unstos

rotonda
saminano sulla produzione, distribuzione, cinque
marketing e comunicazione del cibo sessionl
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Food, Wine & Co. Xlll Edizione: Food Planet, sfida globale a Roma

£ 301020241600 2 Redazione Agenfood [ EVENTI FIERE € MANFESTAZION

{Agen Food) = Roma, 30 ott. = Dal § al 7 novembre 2024, pressc Fiera di Roma, in via Portuense 1645, nell’ambito di
l'eccellenza delle realta italiane nel settore agroalimentare ed eno-gastroromico. Da sempre dedicato ad appassionati ed
espert, studenti e studentesse, nonché ai curiosi dei setton marketing & comunicazione, il seminano si concentrera su
produzicne, distribuzione, promazione e cordivisicne del cibo, in termini di approccio al consumatore tra servizi, miziative e

storyteling di tradizioni, territor e progetti.
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Questa ¥l edizicne si intitola: "FOOD PLANET: PRODOTTI, TERRITORL IMPRESE. LA SADA GLOBALE" = analizzera il
sistema focd italiang e imrtemaziconale alla luce della nuova globalizzazione, degli impatti permanenti di guere = pandemie,
della sostenibilita = della spinta alla dgitalizzazione, con un focws sul ruale dellintelligenza Artificale per fanalisi, la
strategia, & Moperativita ned s=tiore agroalimentare. Viene pertanto analizzato il sistema agmoindustriale imkano pubblico =
priwato in relazione con i temiton ed | casi aziendali innovativi e sostenibli, con foous nellfambito d marketing =

camunicazicne di prodotti & impres= = dei benchmark innowvativi in ambita nazicnale ed intermazionale.

Con oltre TA0L000 aziende agriccle, 330 impre== di ristorazicne, 70,000 industrie alimentari & 4 milioni di kvoratord, il
setiore agroalimertare vale per Feconomia ialiana 86,9 milindi in termind di fattureto {The Ewope=an House — Ambross=ti
B124) & p=nera quasi 325 miliardi di valore aggunto, par al 19% ded FiL iakana. A fine 2023 be esportazioni agroalimentari
italiare hanmo raggiumto il valore recond di 64,4 miliandi di ewno, con una crescita di otre i 6% (SACE, 2024). 02023,
secondo gli witimi dati Coldirett], si & chivsa con un +6,7% rspetto allanno precedente.

La professoressa Simonetta Pattuglia, ideatrice = curatrice del concept Food, Wine & Co., commentz, alla luce di guesti dati,
I'mizic della X1l Edizione del seminario: "4 sost=gno di guesti grandi segnak di sviluppo & impartants valorizzame gli
strumenti di marketing = comunicazione disponibili. Stnementi di innovezione digitale che guardano semgre pil alla
sastenibiita e alletica, per efforzare il legame tra | brand & i consumatori. Del resto, |2 popolazione mondiale, = sono dati
OHL. raggivngera 8.5 miliardi erro i 2030 = la crescemte domanda di ciba (+60% emtro 2050, FAD) richiede imnoeazion
agricole sosteniili.

11 70% dedlacqua consumata nel mendo & infatt destinata alfagricottura (FAQ, 2023) & la produzione alimentare &
responsabie per il 25% dele amissioni global di gas sema (IPCC, 3122 Infine, MUE punta a ridurne le emissioni del 55% entro
il 30310, con una transizione verso pratiche agricole pil sostenibili (Green Deal suopeg). 1 20% degli alimenti corsumati in
Eurcpa proviene da agricohura béologica (Eurostat, 20230,

La crescita del mencato di prodotti vegani & vegetariani del 60% (Statista, 2023) & rappresentativa di una grande fetta di
domanda, cica all'85% dei consumatari, che so=glie i brand in base ai valon =tici che =ssi mppressniano |Acoemture, 2023).
CQuesto ha portato a una crescita della comunicazione marketing basata su dati & personalizzazione del messaggio, con un

foous su autenticita = sostendilith nelle campagne.

La Dieta Mediterranea resta un modello salutare e sostenibile, foremente rmppres=ntativo dellidentitd culinaria italiana, che
deve essere valorizzata attraversa Fofferta di nuovi maodelli di business & mardeting & fntroduziones o nuosi rtuali di
cansume. E infine, | consumatori sono disposti imestine principalments nellacquisto di prodotti provenienti da produzioni
sostenibili (IBM, 2023). Le campagne di marketing devong dunque svidenziare trasparenza & responsabifta ambientaks,
inchudenda origine dei prodatti, iduzions dellfimpatts ambientale della produzione, certficaziont scologiche come
“biologico” & “fairbrade”.

“Tra gli obiettivi di =tiore ci sano guelli di promwoeens il conoetto di “0ne Health®, collegando salute vmana, animale =
ambientale, integrane ko stonyt=ling autentico per educares | consumartar su come e lono scefte almentari nfluenzano sul
planets, 1tilizzare etichette interattive, ad esempic OF code, per tracciare lirtens dicko di vita del prodotio, coinvelgendo i
consumatari’, conclude la professores=a Pattuglia.

F=ra di Roma Primo Piama

fiood planet | | Food Wine & Co.

| imprese Territon |
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Food, Wine & Co. La Xlll edizione dal 5 al 7 novembre

Dal &5 al 7 novembre 2024, presso Fiera di Roma, in via Portuense
1645, nell'ambito di “Welfair", si svolgera la tredicesima edizione del
Seminario “Food, Wine & Co.", I'appuntamento che dal 2012 valorizza
I'eccellenza delle realta italiane nel settore agroalimentare ed eno-
gastronomico. Da sempre dedicato ad appassionati ed esperti, studenti
e studentesse, nonché ai curiosi dei settori marketing & comunicazione, il seminario si concentrera su
produzione, distribuzione, promozione e condivisione del cibo, in termini di approccio al consumatore tra
servizi, iniziative e storytelling di tradizioni, territori e progetti. Questa Xl edizione si intitola: "FO0OD
PLANET; PRODOTTI, TERRITORI, IMPRESE. LA SFIDA GLOBALE" e analizzera il sistema food italiano
e internazionale alla luce della nuova globalizzazione, degli impatti permanenti di guerre e pandemie,
della sostenibilita e della spinta alla digitalizzazione, con un focus sul ruclo dell'intelligenza Artificiale per
I'analisi, la strategia, e I'operativita nel settore agroalimentare. Viene pertanto analizzato il sistema
agroindustnale italiano pubblico e pnivato in relazione con i territon ed | casi aziendali innovativi e
sostenibili, con focus nell'ambito di marketing e comunicazione di prodotti e imprese e dei benchmark
innovativi in ambito nazionale ed intemazionale. Con oltre 740.000 aziende agricole, 230 imprese di
ristorazione, 70.000 industrie alimentan e 4 milioni di lavoraton, il settore agroalimentare vale per
I'economia italiana 586,9 miliardi in termini di fatturato (Coldireth 2023) e genera quasi 335 miliardi di
valore aggiunto, par al 19% del PIL italiano. A fine 2023 le esportazioni agroalimentari italiane hanno
raggiunto il valore record di 64,4 miliardi di euro, con una crescita di oltre il 6% (SACE, 2024). 1l 2023,
secondo gli ultimi dati Coldirett, si & chiuso con un +6,7% nspetto all'anno precadente. La professoressa
Simonetta Pattuglia, ideatrice e curatrice del concept Food, Wine & Co., commenta, alla luce di questi
dati, l'inizio della Xl Edizione del seminario: “A sostegno di questi grandi segnali di sviluppo & importante
valonzzare gli strumenti di marketing e comunicazione disponibili. Strumenti di innovazione digitale che
guardano sempre pid alla sostenibilita e all'etica, per rafforzare il legame tra i brand e i consumaton. Del
resto, |a popolazione mondiale, e sono dati ONU, raggiungera 8,5 miliardi entro il 2030 e la crescente
domanda di cibo (+60% entro il 2050, FAQ) nchiede innovazion agricole sostenibili®. 1l 70% dell'acqua
consumata nel mondo & infatti destinata all’'agricoltura (FAQ, 2023) e la produzione alimentare &
responsabile per il 25% delle emissioni globali di gas serra (IPCC, 2022). Infine, 'UE punta a ndurre le
emissioni del 55% entro il 2030, con una transizione verso pratiche agricole pil sostenibili (Green Deal
europeo). Il 20% degli alimenti consumati in Europa proviene da agricoltura biologica (Eurostat, 2023).
La crescita del mercato di prodotti vegani e vegetariani del 60% (Statista, 2023) & rappresentativa di una
grande fetta di domanda, circa all'85% dei consumaton, che sceglie | brand in base ai valori etici che essi
rappresentano (Accenture, 2023). Questo ha portato a una crescita della comunicazione marketing
basata su dafi e personalizzazione del messaggio, con un focus su autenticita e sostenibilita nelle
campagne. La Dieta Mediterranea resta un modello salutare e sostenibile, fortemente rappresentativo
dell'identitd culinana italiana, che deve essere valonzzata attraverso l'offerta di nuovi modelli di business
e marketing e l'introduzione di nuovi ntuali di consumo. E infine, 1 consumaton sono disposti investire
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principalmente nell'acquisto di prodotti provenienti da produzioni sostenibili (IBM, 2023). Le campagne di
marketingdevono dunque evidenziare trasparenza e responsabilitd ambientale, includendo origine dei
prodotti, nduzione dell'impatto ambientale della produzione, certificazioni ecologiche come “biologico™ e
“fairtrade”. “Tra gli obiettivi di settore ci sono quelli di promuovere il concetto di “One Health”,collegando
salute umana, animale & ambientale, integrare lo storytelling autentico per educare | consumatori su
come le loro scelte alimentan influenzano sul pianeta, utilizzare efichette interattive, ad esempio OQR
code, per tracciare l'intero ciclo di vita del prodotto, coinvolgendo i consumatori”,conclude la
professoressa Pattuglia. |l concept di Food, Wine & Co. & stato ideato nel 2012 dalla prof.ssa Simonetta
Pattuglia, Docente di Marketing, Comunicazione e Media, Direttrice del Master in Economia e
Management della Comunicazione e dei Media e del Master in Marketing e Management dello Sport,
Curatrice dell'evento formativo, e Paola Cambna, Comunicatrice e Giomnalista eno-gastronomica. Lintero
Seminano & insento fra IPCTO — Progetti per le Competenze Trasversali e I'Orientamento della Facolta di
Economia dell'Universita degli Studi di Roma “Tor Vergata”, dedicati agl Studenti e alle Studentesse delle
Scuole Secondane Superion italiane.
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I1 «sistema food» italiano e la globalizzazione: la parola agli

esperti, tra seminari e dibattiti alla Fiera di Roma

di Lilli Garrone

Al via I'appuntamento - nell'ambito di «Welfair» - «Food Planet: prodotti,
territori, imprese. La sfida globale», dal 5 al 7 novembre

Sul primato della bonta e particolarita dei prodotti agroalimentari italiani
vengono ancora una volta accesi i riflettori con il seminario «Food, Wine &
Co.» alla Fiera di Roma, dal 5 al 7 novembre 2024, nell’ambito di

« Welfairs .

E la tredicesima edizione di questo appuntamento che dal 2012 valorizza
I'eccellenza delle realta italiane. Ideato dalla professoressa Simonetta
Pattuglia e organizzato dal Master in Economia e Management della
Comunicazione e dei Media e dal Master in Marketing e Management
dello Sport dell’universita di Roma «Tor Vergatas, & da sempre dedicato ad
appassionati ed esperti, studenti e studentesse, nonché ai curiosi dei settori

marketing e comunicazione.

Questa edizione si intitola: «Food, Planet: Prodotti, Territori, Imprese. La sfida

Llobalen e analizzera il sistema food italiano e internazionale alla luce della
nuova globalizzazione, degli impatti permanenti di guerre e pandemie, della

CORRIERETV

Pescatori morti a Fiumicino, il
testimone: «Il peschereccio e
affondato sotto i miei occhi»

Il racconto del titolare di un chiosco a Focene che ha
assistito alla tragedia
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sostenibilita e della spinta alla digitalizzazione, con un focus sul ruolo
dell’Intelligenza Artificiale per "analisi, la strategia, e I'operativita nel settore
agroalimentare. Con oltre 740 mila aziende agricole, 330 imprese di
ristorazione, 700000 industrie alimentan e 4 milioni di lavoratori, il settore
agroalimentare vale per "economia italiana 586.9 miliardi in termini di fatturato
{Coldiretti 2023) e genera quasi 335 miliardi di valore aggiunto, pari al 19% del
PIL italiano. A fine 2023 le esportazioni agroalimentari italiane hanno raggiunto
il valore record di 64.4 miliardi di euro, con una crescita di oltre il 6% (SACE,
2024). 11 2023, secondo gli ultimi dati Coldiretti, si & chiuso con un +6,7%
rispetto all’anno precedente.

E la professoressa Simonetta Pattuglia, ideatrice e curatrice del concept,
commenta, alla luce di questi dati, 1'inizio della X111 Edizione del seminario: «A
sostegno di questi grandi segnali di sviluppo & importante valorizzare gli
strumenti di marketing e comunicazione disponibili. Strumenti di innovazione
digitale che guardano sempre pit alla sostenibilita e all etica, per rafforzare il
legame tra i brand e i consumatori. Del resto, la popolazione mondiale, e sono
dati ONU, raggiungera 8,5 miliardi entro il 2030 e la crescente domanda di cibo
(+60% entro il 2050, FAO) richiede innovazioni agricole sostenibili. Tra gli
obiettivi di settore ¢i sono quelli di promuovere il concetto di “One Health®,
collegando salute umana, animale e ambientale, integrare lo storytelling
autentico per educare i consumatori su come le loro scelte alimentari
influiscono sul pianeta, utilizzare etichette interattive, ad esempio QR code, per
tracciare I'intero ciclo di vita del prodotto, coinvolgendo | consumatoris. La
partecipazione al Seminario Food Wine & Co. 2024 & gratuita. Per iscriversia

Food Wine & Co., € necessario accreditarsi alla mail

Vai a tutte le notizie di Roma

Iscriviti alla newsletter di Corriere Roma
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“Food Flanat: prodott, territor. imprese. La sfida globale” i titolo di questa
111 edizione dal 5 al ¥ novernbre alla Fiera di Roma.

Con oltre 740000 aziende agricole, 70000 industrie slimentari e 4 milioni di
lavorator, il setbore egroalimentare vale per l'economia italiana 5869 miliardi
in termind di fatturato e genera quasi 335 miliardi di valore aggiunto, par al
19% del pil italiano.

“A sostegno di questi grandi segnali di sviluppo & importante valorizzare gli
strument di marketing e comunicazions disponibili Strumenti di
innoreazione digitale che guardano semnpre pid alla sostenibilita e all'etica. par
rafforzare il legame tra i brand e i consumatori’, spiega Simonetta Partuglia
direttrice del Master e organizzatrice del seminerio. e “tra gli obistthn di
settore oi sono quelli di promwovere il concetto di "One Health®, collegando
salute umnana, animale & embientale”. Direnta quindi fondamentale, conchide,
“integrare lostorybelling autentico per educare | consumaton su come le loro
scelte alimentari influenzano sul pianeta” (ANSA)L
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(ANSA) - ROMAROMA. 30 OTT - | nuowi struments digitali al servizso dell'etica ¢ della
sostembilita per una sempre maggiore cansapevol del consumatore, 1 cambiamenti del sastema
food nella nuova globalzzzazione. a fronte deglt impatti di guerre ¢ pancderme, con un foces sul ruolo
dell'Intelligenza Artsficiale nel settore agroalmmentare. Torma, con un programma rcco di
appuntament: ¢ dibattit, Food, Wine & Co. ks manifestazione-seminano orgamzzata dal Master in
Economaa ¢ Management della Comunicazione ¢ des Media e dal Master in Marketing ¢
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Marzgement dello Sport dell'Univerat di Boma Tor Viergats,

“Eood Manel: prodotti, lerriton, imprese. Lo sfida globale™ il ntodo di questa X1 edizione dal 5 al
T nowvembre alla Fiera di Roma. Con oline 740000 azende agracole, 70000 mdustrie alimentan o 4
mulsons i laveraton, il setore agroalimentare vale per leconomia ilalmana 3869 malandi in lermim
i fstrurio ¢ genera quasi 335 milsrds di valore aggunto, pan al 19% del pil taliane. "A sosegno .
i questi grand: segrali di sviluppo & importante valonzzare gh drementi di markeling e
comumcazione deponibili. Strumenti di innovazione digitabe che guardano sempre pal alla
sostenthalat ¢ all'etica, per mifforzare il begame i 1 brand @ 1 consematon™, spiega Simonetta
Paraglia diretirice del Master ¢ organerzairice del seminarso. ¢ "ira gl obiefivi di seltore i sono
gueells i promuoviere il concetlo di "One Health”, collegando salite umana, amimale ¢ ambientale™.
[nventa quindi fondamentale, conclude, "imtegrare lo sioryteling sutentico per educare 1

comsurmalon sw come be laro scelle alimentan inflluenzane sul paneta”. (ANSA). .

Le Rubriche
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Alla fiera di Roma "Food, Wine & Co.' su Al
nell'agroalimentare

LAY 2

(ANSA)-ROMA, 30 OTT-Dal5al7
novembre, presso la nuova Fiera di
Roma, nell'ambito di “Welfair”, si
svolgeri 1a tredicesima edizione del
Seminario "Food, Wine & Co,
l'appuntamento che dal 2012
valorizza I'eccellenza delle realta
italiane nel settore agroalimentare
ed eno-gastronomico. Questa XIII
edizione si intitola: “Food planet:
prodotti, territori, imprese. La sfida
globale” e analizzeri il sistema food
italiano e internazionale alla luce
della nuova globalizzazione, deghi
impatti permanenti di guerre e pandemie, della sostenibilita e della spinta alla
digitalizzazione, con un focus sul ruclo dell'Intelligenza Artificiale per

l'analisi, la strategia e I'operativiti nel settore agroalimentare. Viene pertanto
analizzato il sistema agroindustriale italiano pubblico e privato in relazione

con i territori ed i casi aziendali innovativi e sostenibili, con focus nell'ambito

di marketing e comunicazione di prodotti e imprese e dei benchmark

innovativi in ambito nazionale ed internazionale. Con oltre 740.000 aziende -
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lavoratori, il settore agroalimentare vale per l'economia italisna S86 9 miliaedi
im termnind di fxtturats (The Europesn House - Amnbrosetti 2004) & geners qussi
335 miliardi di valore aggionto, pard al 19 del Pil italiano, Simonetts Patiuglia,
ideatrice & coratrice del concept Food, Wine & Co., comments, alls hecedi
guesti dati, I'inizio della X111 Edizione del serdnario: A sostegno di questi
grandi segmali di sviluppo & importante valorizzare gli strumenti di marketing
e comunicarione disponibili. Stromenti di innovarions digitale che guardano
sempre piil alla sostenibilith e all'etica, per rafforzare il legame tra i brand e i
consumatori. Del resto, ks popolasione mondiale, e sono dati Cou, raggiongerd
8 Smiliardi entro il 3030 & Ia crescente domanda di cibo {+60% entro il 2050,
FAQ) richiede inmovazioni agricole scetenibill. “T'ra gli ohiettivi di settore ci
sonD quelli di promuowers il concetto di "One Health', collegando salute
wmares, andmale e ambientale, integrare o storytelling sutenticn per educare §
ocomaumator so come le loro scelte alimentard infloensamosul pianeta,
utilizzare etichette interattive, ad esempio QR code, per traccizre Nintero ciclo
i wita del prodotio, colmolgendo i consumatori’, conclnde Pattuglia

11 concept di Food, Wine & Co. & stato ideato nel 2012 da Simonetts Pattoglia,
diocente di Marketing, Comunicarions e Media, direttrice del Master in
Economia e Management della Comundcazione & dei Media edel Master in
Marketing ¢ Management dello Sport, Coratrice dellevento formativo, & Panla
Cambria communicatrice e giornalists eno-gastronomics Lintero Seminsrio &
inmerito tra | PCTO - Progetti perle Competense Trasversali e I'Orientamento
dells Farolth di Economia dell U Indversith deghi Stoodi di Boma ™Tor Vergsts®,
dedicati agh studenti e alle sindentesse delle sruole secondarie superiori
italisne La partecipazione al Seminario Food Wine & Co. 2024 & granuits
{ANSA).
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(ANSA)- ROMAROMA, 30 OTT-1
nuovi strumenti digitali al servizio
dell’etica e della sostenibiliti per una
sempre maggiore cansapevolezza del
consumatore, i cambiamenti del
gisterna food nella nuova
globalizzazione, a fronte degli
impatti di guerre e pandemie, conun
focus sul ruolo dell'Intelligenza
Artificiale nel settore
agroalimentare. Torna, conun
programma ricco di appuntamenti e
dibattiti, Food, Wine & Co. la
manifestazione-seminario

LAY &2

noembre 2024

Food Planet:
prodotti,
territori,
imprese.

La sfida globale

una tavola

organizzata dal Master in Economia e Management della Comunicazione e dei
Media e dal Master in Marketing e Management dello Sport dell'Universita di

Roma Tor Vergata.

“Food Planet: prodotti, territori, imprese. La sfida globale™ il titolo di questa
X111 edizione dal 5 al 7 novembre alla Fiera di Roma.
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Com olire 70,000 aziends agricobs, 70,000 industrie alimentard e 4 miliond di
larorator, il settore agroalimentare vale per 'economia italiana 586 9 mdliardi
in termini di fatturato e genera quasgi 3535 miliardi di valore agrionto, parial
1896 del pil italiamno,

“A sostegno di questi grandi segnali di sviluppo & importante valorizzare gl
strumenti di marketing e comunicasione disponibili. Strument di
innovazione digitale che guardano sermpre pifi alla sostenibilits e all'etica, per

rafforzare il legame tra i brand e | consumatori’, splega Simonetta Patiuglia
direttrice del Master e organizzatrice del seminario. e “tra gli obietrivi di

sattore ol somo quell di promuoovere i1 concetto di "Ome Health™, collegando
salute umana, animale e ambientale”, Diventa quindi fondamentale, conchuda,
“integrare ko storytelling sutentico per educare i consumatord su come le boro
soelte alimentar infloenzano sul pianeta”. (ANSA).
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Dal 5 al ¥ novembre 2024, presso Fera di Roma. in via Portuense 1645, nell'ambito di “welfair”, sisvolgera la tre-
decesima edizione del Serminano “Food, Wine & Co”, Fappuntamento che dal 2012 valorizza l'eccellenza delle
realts italiame nel settore agroalmeantare ed eno-gastronomico. Da sempre dedicato ad appassionati ed esperti,
studenti & studentesse. nonché al curiosl dei setton marketing 2 comunicazione, il seminano si concentrerd su
produzione, distribuzione, promozione & condmisione del cibo. in termins di approccio al consumnatore tra servizi,
inizistive & storytelling di tradizion, territori & progetti.

Questa Xl edizsone si ntrtolac “FOODD PLANET: PRODOTTI, TERRITORL IMPRESE. LA SFIDA OLOBALE® &
analizzerd il sistemna food italiano e internazionale alka luce della nuova globakzzazione, deghi impatt permanenti
di guerre & pandemie. dells sostenibilitd e della spinta alla digitalizzazione, con un focus sul ruodo dellintei-
genza Artificiale per I'analisi, la strategia. e I'operativita nel settore agroalimentare. Viene pertanto analizzato il
sisterna agroindustriale italiano pubblico & privato in relazione con | territon ed | casi aziendali innovativi & so-
stenibdi, con focus nelfambito di marketing e comunicazione di prodotti & imprese  del benchmark innovativi in
ambito nazionake ed internazionale.

Con oltre 740.000 aziende agricale, 330 imprese di ristorazione, 70.000 industrie alimentar e 4 mliond di lawo-
ratori, il settore agroalimentars vake per leconomia italiana 5869 milrdi in temini di fatturato (The European
House - Ambrosetti 2024) e genera guasi 335 miliardi di valore aggiunto, pari al 19% del PIL italiano. A fine 2023
|2 esportazionl agroalimentar itallane hanno raggiunto il valore recaord di 64,4 miliardi di euro, con una crescita
di oltre d &% (SACE, 20:24). 1| 2023, secondo gli ultirni dati Coddiretti, sl & chiuso con un +6. 7% nspetto all'anna
precedents.

La professoressa Semonetta Pattuglia, ieatrice e curatrice del concept Food, Wine & Co., commenta, alla luce di
questi dati, linizso della X1 Edizione del seminano: & sostegno di questi grandi segnall di sviluppo & mmportante
walorizzare gl struments di marketing e comunecazione dsponibill. Stromenti di innowazione digitale che guar-
dano sempre pid alla sostenibdita e alletica, per rafforzare il legame tra | brand e | consurnator. Del resto, 13 po-
polazione mondeale, e sono dati AN, raggiungerd 8,5 miliardi entro i| 2030 e la crescente dormanda di cibo
[+a0% entro il 2050, FAGD) richiede mnovaziond agricole sostenibdi™.

Il 70% dell'acqua consumata nel mondo & infath destinata all'agrcottura (FAD, 2023) e la produzione alimentare
& responsabile per il 25% delle emissioni globali di gas serra (IPCE. 2022). Infine, I'UE punta a ndurre le emissioni
del 55% entro il 2030, con una transizione verso pratiche agncole pil sostenibili [Green Deal europea). 1 20%

degli alimenti consumati in Europa proviene da agricottura béologica [Ewrostat, 2023).

La crescita del mercato di prodotti vegani e vegetariani del 0% (Statista, 2023) & rappresentativa di una grande
fetta di domanda, circa all'85% deil consumatorn, che sceglie | brand in base ai valon etcr che essi rappresentano
[Accenture, 2023). Questo ha portato a una crescita della comunicazione marketing basata su dati e persona-
lzzazione del messaggio, conun focus su autenticitd e sosteniblity nelle campagne.

La veta Mediterranea resta un modedlo salutare e sostenibile, fortemente rappresentatwo dellidentitd culinana
italiana. che dewve essere valorizzata attraverso l'offerta di nuovi modell di business e marketing e l'introduzione
di nuowi rituali di consumao. E infine, | consumatorn sono disposti investire principalmente nell’acquisto di pro-
dotti provenienti da produzioni sostenibili (IBM, 2023). Le campagne di marketing devono dungue ewdenziare
trasparenza e responsability ambientale, includendo ongine del prodotti, riduzione dell mpatto ambsentale dalla

produzone, certificazion ecolegiche come “biclogico” e “fairtrade”.

“Tra gl obiettri di settore ol sono quelli di promwovere il concetto di "One Health™. collegando salute umana.
amimale e ambientale, integrare o storytelling autentico per educare | consumaton su come le loro scelte ali-
rmentan influenzano sul plameta, utilizzare etschette nterattive, ad esempio OR code, per tracciare l'intero ciclo
di vita del prodotto. comwolgendo | consumaton” conclude [a FII'C‘fESSIZIFE’SSﬂ Pattugka.

Il concept di Food, Wine & Co. & stato ideato nel 2012 dalla prof.ssa Simonetta Pattuglia, Docente di Marketing,
Comunicazione e Media, erettnice del Master i Economia & Management della Comunicazions e des Media e del
Master in Marketing e Management dello Sport, Curatrice dell'evento formativo, e Paola Cambria, Comunicatnce
e Ghornalista eno-gastromomica. Lintero Seminario & inserito tra | PCTO - Progetti per le Competenze Trasversali
e I'Orientamento della Facoltd di Economia dellUniversita degli Studi di Roma *Tor Vergata®, dedicat aglh Stu-

dents e alle Studentesse delle Scuole Secondanie Superion italiane.

PER ISCRIVERSI & FOOD WINE & GO0, 2024




TINC rracency FOOD WINE & CO.

‘ BORSA ITALIANA S

Sel In: Finanza

AGROALIMENTARE: GLI Mkauflj
AVVENIMENTI DELLA SETTIMANA 1ocor

MARTEDI'5 novembre - ————————- EVENTI E CONFERENZE STAMPA -
Roma: nell'ambito di "Welfair' e in collaborazione con Fiera di Roma, si apre
la tredicesima edizione del Seminario 'Food, Wine & Co.", appuntamento che
valorizza I'eccellenza delle realta’ italiane nel settore agroalimentare ed
eno-gastronomico. Via Portuense, 1645, 'evento si conclude il 7 novembre.

MERCOLEDI' 6 novembre ——————————- EVENTI E CONFERENZE STAMPA
- Roma: nell'ambito di "Welfair' e in collaborazione con Fiera di Roma,
prosegue la tredicesima edizione del Seminario 'Food, Wine & Co.',
appuntamento che valorizza l'eccellenza delle realta’ italiane nel settora
agroalimentare ed eno-gastronomica. Via Portuense, 1645. L'evento si
conclude domani.

GIOVEDI' 7 novembre - ————————- EVEMNT| E CONFERENZE STAMPA -
Roma: nell'ambito di "Welfair' e in collaborazione con Fiera di Roma, si
conclude la tredicesima edizione del Seminario 'Food, Wine & Co.',
appuntamento che valorizza I'eccellenza delle realta’ italiane nel settore
agroalimentare ed ena-gastronomico. Via Portuense, 1845,

- Bologna: nell'ambito di EIMA 2024, conferenza stampa di presentazione di
"SpyFly’, organizzata da MNetsens, azienda del Gruppo Diagram. Ore 11,00.
Viale Aldo Moro - Pad. 22.

VEMERDI' 8 novembre ——————————- Nessun appuntamento in agenda.
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La Professoressa Simonetta Pattuglia ci svela i segreti della nuova edizione del seminario "Food. Wine & co.”

Segreti in tavola

02.11.2024
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La Professoressa Simonetta Pattuglia ci svela i segreti della nuova edi... o
@

Dzl 5 5l 7 novernbre. Fiera di Roma ozpita |s tredicesima edizone del Seminanc

FOOD, WINE & CO., un evento di nferimento per il settore agrealimentare italiano e
internazicnale. Cluest'anno il tema centrale & "FOOD PLAMET: PRODOCTTI.

TERRITORI, IMPRESE. LA SFIDA GLOBALE", un'analisi approfondita delle sfide e delle

opportunita del settore alimentare in un mondo In continua evoluzione.
Perché partecipare?

» Innovazione e sostenibilita: Scopri le ulime tecnologie e le pratiche pid
sostenibill per agricoltura 2 l'alimentazions.

= Digitalizzazione: Approfondisal il reclo gellintelligenzs artificiale & dai big data
nel z=ttore agroalimentare.

« Metworking: Connettiti con espert, imprenditon e professionish del settore.

= Formazione: Partecipa a workshop e seminan tenuti da docenti universitari e
professiomist di alto livello.

I numeri del settore agroalimentare italiano

Il zettore sgroslimentare itsliano rappresents un'eccellenzs a livello mondizle. Con
un fatturato di oltre 586 miliardi di euro e un valore aggiunto pan al 1593 del PIL
italizrno, il nostro Paese & un protegonista indiscusso sulls scena internazionsle

Le sfide del futuro

La professoressa Simonetta Pattuglia, idestrice del zeminario, sottolines limpaortanza
di affrontare le shde globali come la sostenibilita, |z digitalizzazione 21l
cambiamenic climatico. “Il futuro del cibo passa sttraverzo linnovazione 2 la
collaborazione tra tuth gli stton dells Aliers”, afferma la professoressa Pattugla.

Temi chiave dell’'adizione 2024

« One Health: || legame tra szlute umana, armimale 2 ambientsle.

= Storytelling autentico: Comunicare l'ongine & |a gualita dei prodotti alimentan.

« Etichette interattive: LMilizzare |3 tecnclogiz per tracciare |z fillera produttive.

= Intelligenza artificiale: Applicare 1A per migliorare l'efficienza = la sostenibilita
del settore.
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MARTEDI" 5 novembre —————————- EVENTI E COMFEREMZE STAMPA -
Roma: nell'ambito di "Welfair' e in collaborazione com Fiera di Roma, si apre
la tredicesima edizione del Seminaric "Food, Wine & Co.', appuntamento che
valorizza l'eccellenza delle realta’ italiane nel settore agroalimentare ed
eno-gestronomico. Via Portuense, 1645, L'evento =l conclude il 7 novembre.

MERCOLEDI"& novembre ——————————< EVENTI E COMFEREMZE STAMPA
= Roma: nell’ambito di "Welfair e in collabarazione con Fiera di Roma,
prosague la tredicesima edizione del Seminario 'Food, Wine & Ca.',
eppuntaments che valorizza 'eccellenza delle realta’ itallane nel settore
egroelimentare ed eno-gastronomico. Via Portuense, 1645, L'evento si
conclude domani.

GIOVEDI 7 novemnmbre —————————-= EVENTI E CONFERENZE STAMPA -
Rorma: nell'ambito di 'Welfair' e in callabarazione can Fiera di Roma, =i
conclude la tredicesima edizione del Seminerio 'Food, Wine & Co_',
sppuntaments che wvalorizza l'eccellenza delle realta’ italiane nel settore
agroalimentare ed ena-gastronemico. Via Portuense, 16455,

= Balogna: nell’ambito di EIMA 2024, conferenza stampa di presentazione di
‘SpyFly', organizzata da Netsens, azienda del Gruppo Diagram. Ore 11.00.
Viale Aldo Moro - Pad. 22.

VEMERDI' 8 novermnbre —————————— = Nessun appuntamentao in agenda.
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UPDATE: EJ chiude il 2024 con quasi 2 milioni di euro di fatturato e nel 2025 apre un nuovo capitolo di innovazione e crescita

Portfolio eventi /| Evento culturale

Home /| eZ0express

Evento culturale

In partnership con Ega Worldwide alla
Fiera di Roma in scena Food, Wine & Co.
“Food Planet: prodotti, territori, imprese. La
sfida globale”

La XIll Edizione & in programma dal 5 al 7 novembre 2024 ed é stata realizzata anche
grazie alla collaborazione con Acqua Filette, Alce Nero, ALET-Associazione Laureati
Economia Tor Vergata, Mulinum, Birra del Borgo, Istituto Marchigiano di Tutela Vini, Alfio
Neri, Casata Mergé, Masseria La Cattiva, Archi’s

Dal 5 al 7 novembre 2024, presso Fiera di Roma, in via Portuense 1645, nell'ambito di
“Weifalr" si svolgera la tredicesima edizione del Seminario “Food, Wine & Co.”,

puntamento che dal 2012 valorizza l'eccellenza delle realta

aiane ne

stronomico. De

empre oe

curiosi dei settori marketi Ng e comunicazione, il seminario si concentrera

bo, in termini di approccio al consumatore tr

promozione e condivisione del cib Zi,iniZiathve e

i @ progett

In partnership con Ega Worldwide alla Fiera di_

‘ LEGGI 1= ultime notizie della sezions

Inaugurata al MAXXI la
mostra “[Italia in
movimento. Autostrade e
futuro” in collaborazione
con Autostrade per l'ltaha

10/12/2024 12:3

Dopo quast 50 anm
CIMAM torna in Itaha.
Sara Tormno la citta che
ospitera la 572
conferenza annuale

10/12/2024 1:02

Marna Helena Viewra da
Silva e Lucio Fontana: le
grandi mostre del 2025
alla Collezione Peggy
Guggenhelm

09/12/2024

Con Epson e STS
Communication al via
I'espenenza hi-tech
"Superconnection’

05/12/2024 1723

12/ 2024 1723

Al via la prima
presentazione del libro
“Incontn che cambiano la
vita. Il cinema di Adolfo
Bartolt”
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Questa Xl edizione si intitola: “Food Planet: prodotti, territori, imprese. La sfida globale” -
analzzera il sisterma food italiane e internazionale alla luce della nuoeva global zzazione, degli impatti
permanenti di guerre e pandemie, della sostenibilita e della spinta alla digitalzzazione, con un foous sul
ruolo dellintelligerza Artifidale per 'analis, |la strategia, e loperativita nel settore agroalimentare. Viens
pertanto analizzato il sistema agroindustriale italiano pubblico e privato in relazione con i territor ed i
casi aziendali innovativ e sostenibili, con foous nelfambite di marketing e comunicazione di prodotti e
imprese e dei benchmark innovatihi in ambito nazionale ed intermazionale.

Con oltre 740,000 aziende agricole, 330 imprese di ristorazione, 70.000 industrie alimentari
& 4 milioni di lavorateori, il settore agroalimentare vale per 'economia italiana 586,9 miliardi
in termini di fatturato (The European House - Ambrosett 2024) e genera quasi 335 miliardi di valore
aggiunto, part al 1994 del PIL italianc. A fine 2023 le esportazioni agroalimentari italiane hanno
raggiunte il valore record di 64,4 miliardi di eure, con una crescita diolee 1| 6% (SACE, 202411
2023, secondeo gli ultirmi dati Cokdirett], sl & chiuso con un +6,7% rispetto allanno precedente.

La professoressa Simonetta Pattuglia (nela foto), ideatrice e curatrice del concept Food, Wine
& Co., commenta, alla luce di questi dati, inizio della XN Edizione del seminario: 4 sostegno of
questi grand) segnalf di suillippo & Importante valorizzare gl strumeanti of marketing e comunicazions
dispanibill Strumenti of innavazione digitale che guardano sempve pill alla sostenibilits e alfetica, per
rafforzare i legame tra  brand e § consumator]. Del rest, 13 popolazione mondiale, e sono datf OL
raggiungera 8.5 miliardl entro i 2030 & [ crescente domanda of ailba (+50% aentro i 2050 FAQ)
richiede innovazion! agricole sostenibilr

Il 70% dell'acqua consumata nel mendo & infatti destinata all'agricoltura (FAQ, 2023) = |2
produzione alimentare & responsabile per il 25% delle emissioni globali di gas serra (IPCC, 2022). Infine,
MUE purita a ridurre le emissioni del 55% entro | 2030, con una transizione verso pratiche agricole pio
sostenibill (Green Deal europec) 1| 20% degli alimenti consumati in Eurepa proviene da
agricoltura biologica (Eurostat, 2023).

La crescita del mercato di prodotti vegani & vegetariani del 60% (Statista, 2023) & rappresentativa di
una grande fetta di domanda, circa all'85% del consumatori, che sceglie | brand in base ai valor etic
che essi rappresentana FAocenture, 20030 Questo ha portatoa una crescita della comunicazions
marketing basata su dati e personalizzazione del messaggio, con un foous su autenticita e sostenibilica
nelle campagne.

La Dieta Mediterranea resta un modello salutare e sostenibile, fortements rappresentatin
delfidentita culinaria italiana, che deve essere valorizzata attraverso 'offerta di nuo modelli di
business e marketing e introduzione di nuovi rituali di consuma. E infine, | consumatori sono
disposti investire prindpalmente nell'acquisto di prodotti provenienti da produzioni
sostenibili (IBM, 2023). L= campaghe di marketing devono dungue svidenziare trasparenza e

responsabilita ambientale, includendo origine dei prodatt, iduzione dellimpatto ambientale della
produzione, certificazioni ecologiche come “biclogico” e fairtrade”

“Tra gl obiettivi af settore o sono quall of promucivere f concetto di “One Health”, collzgando
salute umang animale eambiantale, integrare lo stonytelling autentico per educare | oonsumatio su
come e loro scelte alimentar influenzana sul planeta, utiizzare etichette interattive, ad esempio DR
covde per tracciare lintero oicks of vita o prodotto, colmalgendo i consumiatorn”, conclude |a
professoressa Pattuglia.

| eoncept di Food, Wine & Co. ¢ stato ideato nel 20012 dalla profssa Simonetta Pattuglia, Docente
di Marketing, Comunicazions e Media, Direttrice del Master in Bronomia e Managerment della
Comunicazione e dei Media e del Master in Marketing e Management dello Sport, Curatrice dellevento
fomnativo, & Paola Cambria, Comunicatrice e Glormalista enc-gastronomica. Uintero Seminario é
inserito tra | PCTO - Progetti per le Competenze Trasversali e ['Orientamento della Facolta di
Economia dellUniversita degli Studi di Roma “Tor Viergata®”, dedicati agli Studenti e alle
Studentesse delle Scuole Secondarie Superiori italiane.

La partedipazione al Seminario Food Wine & Co. 2024 é gratuita. Per iscriversi 2 Food Wine &
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MARTEDI® & nowembre ————————= EVEMTI E COMFEREMNZE STAMPA -
Roma: nell'ambito di "Weifair' e in collaborezione con Fiera di Roma, si epre
la tredicesima edizione del Seminario "Food, Wine & Co.', appuntamento che
valorizza l'eccellenza delle realte’ italians nel settore agroalimentare ed
eno-gastranamico. Vie Portuenss, 16465, L'evento =i canclude il 7 novemnbre.

MERCOLEDI® & novembre ——————————= EVENTI E CONFEREMZE STAMPA
= Roma: nell’ambite di “Welfair e in collaborazione con Fiera di Roma,
prosegue la tredicesima edizione del Seminario ‘Food, Wine & Co.',
gppuntamento che valorizza Meccellenza delle realta’ italiane nel setiora
egroglimentare ed eno-gastronomico. Wia Portuense, 1645, L'evento si
conclude domani.

GIOVEDF 7 nowvembre —————————= EVENTI E CONMFEREHNZE STAMFA -
Roma: nell'ambito di "Welfair' e in collaborezione con Fiera di Rama, sl
conclude la tredicesima edizione del Seminario ‘Food, Wine & Co.',

gppuntamento che valorizza MNeccellenza delle realta’ italiane nel settore
egroalimentare ed eno-gastronomico. Via Portuense, 1645.

= Bologna: nell’ambito di EIMA 2034, conferenza stampa di presentazione di
‘SpyFly’, organizzeta da Netsens, azienda del Gruppo Diagram. Ore 1.00.
Viale Aldo Maro - Pad. 22

VEMERDI' 8 novemnbre —————————— = Neasun appuntamento in agenda.
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EVENTI E CONFEREMNZE STAMPA - Roma: nell'ambito di "Welfair' e in
collaborazione con Flera di Roma, si conclude la tredicesima edizione del
Seminario 'Food, Wine & Co.', appuntamento che valorizza I'eccellenza delle
realta’ italiane nel settore agroalimentare ed eno-gastronomico. Via
Portuense, 1645.

- Roma: Statl Generall del Mercato del Food & Beverage, organizzato da
[talgrob, la Federazione Italiana Distributori Horeca, in collaborazione con
[talian exhibition Group. Ore 10,30. Partecipana, tra gli altri, Matteo Gelmetti,
senatore; Carlo Alberto Buttarelli, presidente Federdistribuzione; Vittorio
Cino, direttore Centro-Marca; Roberto Calugi, d.g. Fipe; Glangiacomo Plerini,
presidente Assobibe; Federico Sannella, vicepresidente Assobirra; Giovanni
Clerici, direttore Mineracqua. Presso Confindustria.

- Bologna: nell'ambito di EIMA 2024, conferenza stampa di presentazione di
"SpyFly’, organizzata da Metsens, azienda del Gruppo Diagram. Ore 1,00.
Viale Aldo Moro - Pad. 22,

http:/fwww.agrisole.llsole24ore.com/.
Red-
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EVENTIE CONFERENZE STAMPA - Roma: nellambito di "Welfair' e in
collaborazions con Flera di Rama, si apre |a tredicezsima edizione dal
Seminario 'Food, Wine & Co.', appuntamento che velorizza I'eccellenza delle
realts’ iteliane nel settore agroalimentare ed eno-gastronomico. Via
Portuense, 1645, L'evento =i conclude il 7 novembre.

hittp:/fwewi.agrizole_ilsole2éore comi.
Red-
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EVENTI E COMFERENZE STAMPA - Roma: nellambite di ‘Welfair' e in
collaborazione con Fiera di Roma, prosegue [a tredicesima edizione del
Seminario ‘Food, Wine & Co.', appuntamento che walorizza 'eccellenza delle
realte’ italiane nel settore agroalimentare ed eno-gastronomico. Vie
Portuense, 1645, L'evento sl conclude domani.

hittp:/fwww.agrisale_ilsoleZ4ore_com/.
Red-
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MARTEDI®S nowembre —————————- EVEMWTI E COMFEREMZE STAMPA -
Roma: nell’'ambito di "Welfair e in collaborazione con Fiera di Roma, gl apre
la tredicesima edizione del Seminario “Food, Wine & Co.', appuntamenta che
valorizza I'eccellenza delle realts’ italiane nel settore agroalimentare ed
eno-gastranomico. Vis Portuense, 1645. L'evento gl conclude i 7 novemnbre.

MERCOLEDI" & novembre ——————————-= EVENTI E CONFEREMZE STAMPA
= Roma: mell’ambite di “Welfair & in collaborazions con Fiera di Rome,
prossgue |a tredicesima edizione del Seminario ‘Food, Wine & Co.',
sppuntements che valorizza Meccellenza delle realta’ italiane nel settore
ggroglimentare ed eno-gastronomico. Via Portuense, 16845, L'evento si
conclude domani.

GIOVEDI 7 nowembre —————————= EVENTI E CONFERENZE STAMPA -
Roma: nell'ambito di “Welfair' e in collaborazione con Fiera di Roma, sl
conclude e tredicesima edizione del Seminario ‘Food, Wine & Co.',

esppuntamente che valorizza Meccellenze delle realta’ itallane nel settore
egroalimentare ed eno-gastronamico. Via Portuense, 1645,

= Bolegna: nell’ambito di EIMA 2024, conferenza stampa di presentazione di
‘SpyFly’, organizzeta da Metsens, azienda del Gruppo Diagram. Ore 11,00,
Viale Alde Moro - Pad. 22.

YEMERDI' 8 novembre —————————— = Messun appuntamenta in agenda.

Radiocor
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1513 NOTIZIE NOTIZIEE v HORECA v 0

Si conclude il seminario Food, Wine & Co.: al centro il futuro dell’
agroalimentare italiano

Concluse il seminario FOOD, WINE & CO. su sostenibilit3, digitalizzazione e creativita nel settore agroalimentars,
promosso dall’'Universita Tor Vergata

R Redaziones

(f X JinJORPH t] =

Xil Edizione Fiera Roma, Via Portuense 1645 Sala Aventino
edificio Sc2

Food FoodPlanet: N

Wine prodotti, territori, 2024

imprese.

& Co. Lasfida globale una tavola
rotonda

seminario sulla produzione, distribuzione, cinque

marketing e comunicazione del cibo sessioni

o= & . D= o

FOOD WINE & CO. O Ut B com s

EVENTI - Si & concluso ieri il seminario FOOD, WINE & CO., |'appuntamento alia Xl edizione che valorizza l'eccellenza delle
realta italiane nel settore agroalimentare ed eno-gastronomico. ldeato dalla professoressa Simonetta Pattuglia & Organizzam
dal Master in Economia e Management della Comunicazione = dei Media e dal Master in Marketing e Management
dello Sport dell’'Universita di Roma “Tor Vergata”, & da sempre dedicato ad appassionat ed esperti, studenti e studentesse,
nonché ai curiosi dei settori marketing e comunicazione.

Al centro dell’'evento evento, questanno intitolato “FOOD PLANET: PRODOTTIL TERRITORI, IMPRESE. LA SFIDA GLOBALE', il
dibattito su tre asset fondamentali legati al futuro del settore agroalimentare italiano: SOSTENIEILITA, DIGITALIZZAZIONEE
CREATIVITA'

PER LA SOSTENIBILITA" in ambito agroalimantare si guards alla riduzione defl'uso di pesticidi del 50% entro 1 2030 (Strategia
Farm to Fork, 2023), ala crescita (del 14% fino al 2032) delle pratiche agricole rigenerative per ripristinare |3 sa'ute del suolo
(Emeargen Ressarch, 2023), alfaumento del 28% della domanda di prodott lozali e 3 Km0 (Legacop e Ipsos, 2022) &, infine, 3lia
valorizzazione della dieta mediterranea biologica come modelio per salute e sostenoilza ambientale (FAQ, 20231

IN CAMPO DIGITALE si guarda alfimportanza della valorizzazions dell'agricoltura di precisione, finalizzata alfuso di dati per
migliorare l'efficienza. ridurre gli sprechi e ottimizzare Je rese (Ossarvatorio Smart Agrifood, 2024). Si rileva la crescita del 20%
nell'uso di app per la tracciabifta e personalizzazione dei prodatti afimentari (McKinsey, 2023), cosi come guella delle vendite
online di alimenti in crescita del 0% ne! 2023, con un forte aumento dell'e-commerce alimenzare (ENIT, 2023k
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SI METTE IM CAMPO LA CREATIVITA grazie al's crescente integrazione di teonalegia nelle esperienze gastronamicha:
ristoranti virtuali, eventi interawtivi (Forbes, 2023), collaborazioni tra food, mixologi e brand di moda, per creare esperienze
cufinarie innovative (Milano Finanza, 2024), esplosione de! fenomeno dei ristoranti pog-up e delle esperienze gastronamiche
immersive (ELLE, 2024) 2 nuove forme di presentazions dei prodotd alimentar sui sodal media: video ricette, storyrefing di
brand, ecc.

*La sostenibilits 2 la rivoluzione digitale stanno ridisegnandso il futuro del marketing e della comunicazione nellfagroalimentare,
fracciando una NUowa rotta verso un setfore pil innovativo e responsatile. Ladaltamento a questi cambiamenti diventa una
=fida crudiale per i settore agroalimentare italiano, chismato ad evalversi per restare competitive in un contesta in continua
frasformazione. In questo contasto I marketing e I3 comunicazione giocheranno un ruale chiave nells fidelizzazione dal
consumarcre e nel trasmettere limpesgno alla sostenibilitd delle aziende agroalimentart”, conclude la professoressa Simeonetts

Pattuglia.

Il comcept di Food, Wine & Co. & 5230 ideato nel 2012 dallz prof ss2 Simonetta Pattuglia, Docente di Marksting,
Comuricazions e Media, Direttrice del Master in Economia & Management della Comunicazions e dei Meadia e del Masterin
Marketing 2 Management delo Sport, Curatrice dell'zvento formativo, & Pacla Cambria. Comunicatrice 2 Giornalista eno-
gastronomica. L'intere Seminario & inserito tra i PCTO - Progetti per le Competenze Trasversali e I'Orientamento della
Facolta di Economia dell'Universita degli Studi di Roma “Tor Vergata™, dedicati agli Studenti e alle Studentesse delle
Scuole Secondarie Superiori italiane.

Leggi l'articolo anche su Canalevinodt

Harecansws it informa ogni giorno i propri lettori su notizie, indagini 2 ricerche legate alla ristorazione, piatti tipicl, ingredisnti,
ricette, consiglh e iniziative degli chef & barman, eventi Horeza e Foodservice, con il coinvalgimanto e Iz collsborazions dells
aziende e dei protagonisti che fanno parte del settori pasticoeria, gelateria, pizzeria, caffe, ospitaliza, food e beverage, minolog,
e cockral, food delivery, offerte di lavoro, marketing, premi e riconosciment, distribuzions Horeca, Catering, retail e tanto
altrol
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Home - Eventi - A Roma il Seminaric FOOD, WINE & CO.su sostenibilita, digitalizz...

A Romail Seminario FOOD, WINE & CO. su sostenibilita,
digitalizz...

B GMov 2024 (D) 2emin

Cosa vedremo in questo articolo

© A Roma il Seminario FOOD, WINE & CO.su sostenibilita, digitalizz...

@ Tavolarotonda introduttiva
© Alcuni degli argomenti chiave del dibattito

© Lintervento di Valentina Tepeding sulla filiera ittica

Dal 5 al & novemnbre si & svolto presso la Fiera di Roma la X111 edizione del Seminario FOOD, WINE & CO., curato dalla Profssa Simonetta Pattuglia. Uevento,
organizzato in collaborazione con il Master in Economia e Management della Comunicazione e dei Media e il Master in Marketing e Management dello Sport,

guest'anno ha come tema centrale “Food Planet: prodotti, territori, imprese. La sfida globale.

Tavola rotonda introduttiva

La giornata inaugurale ha visto una Tavola Rotonda Introduttiva e la Prima Sessione dal titolo “Prodotti e consumatori®, dove si & discusso dei principali temi che

stanno trasformando il settore agroindustriale ed enogastronomico. Al centro del dibattito: sostenibilita, digitalizzazione e creativita.

Alcuni degli argomenti chiave del dibattito

Dopo un'introduzione della Profssa Pattuglia, che ha ripercorso la storia del Seminario e I'evoluzione del settore, 14 speaker esperti hanno esplorato argomenti

chiave come la filiera sostenibile, il benessere, la dieta, la comunicazione e le nuove abitudini di consumo.

Lintervento di Valentina Tepedino sulla filiera ittica

Valentina Tepedino, medico veterinario specializzata in prodotti ittici, direttrice del periodico Eurofishmarket e referente nazionale della SIMeVeP per il settore
ittico e dell'Associazione Donne Medico Veterinario, ha realizzato un intervento intitolato “Prodotto ittico italiano. Sfide e opportunita®.

“Cosa si intende per prodotto ittico italiano?” - ha esordito Tepedino - “La domanda non & cosi scontata, e neppure |a risposta, considerando che la maggior parte

di distributori, ristoratori e consumatori si dice interessata al tema, ma spesso non sa come identificare e acquistare correttamente un prodotto ittico italiano.

Partendo da questa premessa, il prima nodo da sciogliere & stato chiarire la confusione, presente a vari livelli della filiera, consumatori compresi, su origine,

provenienza e significato corretto di ‘Made in Italy’ per il prodotto ittico”
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FOOD WINE & CO.

PRODOTTO ITTICO ITALIANO:
SFIDE E OPPORTUNITA

05/11/2024, Roma Tor Vergata
“Prodotto ittico italiano.
Sfide e opportunita”
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‘ BORSA ITALIANA S

SelIn: Finanza

AGROALIMENTARE: GLI ﬂ&!
AVVENIMENTI DI GIOVEDI' 7 1ocor
NOVEMBRE

EVENTI E CONMFEREMZE STAMPA - Roma: nell'ambito di "Welfair' e in
collaborazione con Fiera di Roma, si conclude la tredicesima edizione del
Seminario 'Food, Wine & Co.", appuntamento che valorizza 'eccellenza delle
realta’ italiane nel settore agroalimentare ed eno-gastronomico. Via
Portuense, 1645.

- Roma: Stati Generali del Mercato del Food & Beverage, organizzato da
Italgrob, la Federazione |taliana Distributori Horeea, in collaborazione con
[talian exhibition Group. Ore 10,30. Partecipano, tra gli altri, Matteo Gelmetti,
senatore; Carlo Alberto Buttarelli, presidente Federdistribuzione; Vittorio
Cino, direttore Centro-Marca; Roberta Calugi, d.g. Fipe; Giangiacomo Pierini,
presidente Assobibe; Federico Sannella, vicepresidente Assobirra; Giovanni
Clerici, direttore Mineracqua. Presso Confindustria.

- Bologna: nell'ambito di EIMA 2024, conferenza stampa di presentazione di
"SpyFly’, organizzata da Netsens, azienda del Gruppo Diagram. Ore 11,00,
Viale Aldo Moro - Pad. 22.

http://fwww.agrisole.ilsole24ore.com/.
Red-

(RADIOCOR) 06-11-24 07:24:05 (D017)FO0D & NMNN
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,'. BORSA ITALIANA S

: Q
SelIn: Finanza
AGROALIMENTARE: GLI ﬁ;ﬁ!
AVVENIMENTI DI MERCOLEDI' 8 1ocor
NOVEMBRE

EVENTI E CONFEREMZE STAMPA - Roma: nell'ambito di "Welfair' e in
collaborazione con Fiera di Roma, prosegue |a tredicesima edizione del
Seminario "Food, Wine & Co.', appuntamento che valorizza l'eccellenza delle
realta’ italiane nel settore agroalimentare ed eno-gastranomico. Via
Portuense, 1645. L'evento si conclude domani.

http:/fwww._agrisole.ilsole2b4ore.com/.

Red-

(RADIOCOR) 06-11-24 07:24:00 (0018)FO0D 5 NNMN

TAG
FOOD EUROPA ITALIA LAZIO PROVINCIA DIROMA
COMUNE DIROMA ROMA ITA
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' BORSA ITALIANA - -

SalIn: Finanza

AGROALIMENTARE: GLI Epf;ﬁ'fi‘
AVVENIMENT!I DI GIOVEDI' 7
NOVEMBRE

EVENTI E CONFEREHZE STAMPA - Roma: nellambito di ‘Welfair' e in
collaborazione con Fiera di Roma, s conclude e tredicesima edizione del
Seminario Food, Wine & Co.', appuntemento che valorizza leccellenza delle
realta’ iteliane nel settore egroalimentare ed eno-gastronomico. Vie
Portuense, 1646,

= Roma: Statl Generall del Mercato del Food & Beverege, organizzeto da
ltalgrob, la Federazione Heliana Distributor] Horeca, in collaborazions con

Italian exhibition Group. Ore 10.30. Partecipano, tra gli alirl, Mattes Gelmettl,
sanatore: Carlo Alberto Buttarelll, presidente Federdistribuzione; Vittorio

Cino, direttore Centro-Marca: Roberto Calugl, d.g. Fipe; Glangiacomo Pierini,
presidente Assobibe; Federico Sannells, vicepresidente Assobirra; Glovanni
Clericl, direttore Mineracgua. Presao Confindustria.

= Bolagna: mell’ambita di EIMA 2024, conferenza stampa di presentazions di

‘SpyFly’, orgenizzata da Metsens. azienda del Gruppo Diagram. Ore 11,.00.
Viale Aldo Moro - Pad. 22.

hitp:/fererw.agrisoleilsoleZdore.com/.
Red-

[RADIOCOR) OF=11-24 07-24:00 (0009)F00D0 5 MNMH
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r Formazione, concluso il seminario Food, Wine & Co organizzato
dall’'Universita Tor Vergata a Roma

) " Si & concluso iern il seminario FOOD, WINE & CO_, I'appuntamenio alla
' 2 Xlll edizione che valorizza I'eccellenza delle realta italiane nel settore
K a— agroalimentare ed eno-gastronomico. Ideato dalla professoressa

Simonetta Pattuglia e Organizzato dal Master in Economia e
Management della Comunicazione e dei Media e dal Master in Marketing e Management dello Sport
dell’'Universita di Roma “Tor Vergata”, & da sempre dedicato ad appassionati ed esperti, studenti e
studentesse, nonché ai curiosi dei settori marketing e comunicazione. Al centro dell’'evento evento,
quest'anno intitolato *EFOOD PLANET: PRODOTTI, TERRITORI, IMPRESE. LA SFIDA GLOBALE”, il
dibattito su tre asset fondamentali legati al futuro del settore agroalimentare italiano: SOSTENIBILITA’,
DIGITALIZZAZIONE E CREATIVITA’. PER LA SOSTENIBILITA’ in ambito agroalimentare si guarda alla
riduzione dell'uso di pesticidi del 50% entro il 2030 (Strategia Farm to Fork, 2023), alla crescita (del 14%
fino al 2032) delle pratiche agricole rigenerative per ripristinare la salute del suolo (Emergen Research,
2023), allaumento del 28% della domanda di prodotti locali e a KmD (Legacop e Ipsos, 2022) e, infine,
alla valorizzazione della dieta mediterranea biologica come modello per salute e sostenibilita ambientale
(FAO, 2023); IN CAMPO DIGITALE si guarda all'importanza della valorizzazione dell’agricoltura di
precisione, finalizzata all'uso di dati per migliorare I'efficienza, ridurre gli sprechi e ottimizzare le rese
(Osservatorio Smart Agrifood, 2024). Si rileva la crescita del 20% nell'uso di app per la tracciabilita e
personalizzazione dei prodotti alimentari (McKinsey, 2023), cosi come quella delle vendite online di
alimenti in crescita del 60% nel 2023, con un forte aumento dell'e-commerce alimentare (ENIT, 2023); Sl
METTE IN CAMPO LA CREATIVITA’ grazie alla crescente integrazione di tecnologia nelle esperienze
gastronomiche: nistoranti virtuali, eventi interattivi (Forbes, 2023), collaborazioni tra food, mixologi e brand
di moda, per creare espenenze culinarie innovative (Milano Finanza, 2024), esplosione del fenomeno dei
ristoranti pop-up e delle esperienze gastronomiche immersive (ELLE, 2024) e nuove forme di
presentazione dei prodotti alimentari sui social media: video ricette, storytelling di brand, ecc. “La
sostenibilita e la rivoluzione digitale stanno ridisegnando il futuro del marketing e della comunicazione
nell’agroalimentare, tracciando una nuova rotta verso un settore pid innovativo e responsabile.
L'adattamento a questi cambiamenti diventa una sfida cruciale per il settore agroalimentare italiano,
chiamato ad evolversi per restare competitivo in un contesto in continua trasformazione. In guesto
contesto il marketing e la comunicazione giocheranno un ruolo chiave nella fidelizzazione del
consumatore e nel trasmettere I'impegno alla sostenibilita delle aziende agroalimentari”, conclude la
professoressa Simonetta Pattuglia.
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A Roma torna I'appuntamento con “Food, Wine & Co."

Oal 5 al 7 novernbee 2024 si terra a Roma la X101 edizions del seminaric *Food, Wine & Co.%, focal izato su
agraalimentare & mnovazione

# Acdanicnes
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Food
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& Co.

Fiewn Re=a, ¥ Porwsnee 1645

Food Planet:
prodotti, territori,
imprese.

La sfida globale

seminano sulla produzione, distnibuzione
marketing & comumscanone del cibo

FOOD WINE & CO.

EWENTI - Dal 5 al 7 noverniare 2024, presso Aera di Boma, invia Portuense 1645, nelfambico di “Weltair,

'_D*

= == g

bjems o B s )

Sala Avwrdlee
wllicie bl

5-4-7
novembre
2024
una tavala

cinque
writlon

Ssvoigera la

tredicesima edizione del Seminaris “Food, Wine & Co”, Fappuntaments che dal 2012 valortzza Fecoefienza defle reaitd

mallanie nel semore agroalimeniars od CNo-gascranomica.
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Cruesta M edizions 5l intkola: "FOOD PLAMET: PRODOTT, TERFITOR], IMPRESE. LA SFIDA GLOEALE"
£ riguards cemi fondamenzall come la reingegnerizrazione di risorse & produzionl, del sistema food Ealieno o ircernazionaie
nel sua complesso, alk luoe della “ruova globaliz

dedla spinca d EalFTazone - o dela sempre crescence implementazione de
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Viene pertanto analizzaco
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ambkr nazionale ed Intornazionale.

IL PROGRAMMA
& SESEIONI

5 nowembre 2024 dalle are 15.
5 nowembsre 2024 dalle are |1

o
e ore
& nowembsre 2024 dalle are 15 i ore
& noyembsre 2024 dalle ore |1
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Sezsione "Terrinor

Tawola Rotonda Infrodustiva
Sessione “Prodotd o Corsumato®

Sessione "Ariende”
Sessions "Prospettiva internazionale™
Sessione Innovaions”

enogasmranomice”, & cura di Simonetta Pacnugha, Guerinl ¢ Associazl, ottobre 2024,

espertl, studenti ¢ snudentesse, nonche al curiasi del settor] markes ng &

Tione, pramoziane ¢ condyisione del cibo, In termmini o

plone con | territor ed | casl azkendal

liaro “FOOD B ITALY. |l settore agroindustrisle od

FOOD WINE & CO.
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HORECA B PRODOTTI EINGREMMENT] + BUBRICHE ~ EVENT] = HOLTRO NETIROEE -

Lyt dll"s Impainl permaneno ol guerre & pardemic, della sosteniziit,
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IL 5 MOVEMBRE
51 partirs con |a Tavnla Roranda Incraductiva, che farnicd una panaramica del camblament in atto & o szam delfarte
rompiessiv delie indusary;

La Prima Sessiane: “Prodot & Consumatarr’, 5l concentrerd sl prodate & sulle filiere, Indudendo sk ie astvid di produzione
sia di distribuzione ¢ trassormazions ag;rnﬂllrrmnmrc, sia ke relazionl farmate alfincerno delis assocaziond & delie *Eﬂ.'ﬂ\!‘ﬂ
inelia nazionaie ¢ internazionale.

IL & MOVEMERE

La Secanda Sesshone, Temritard®, sl conosntren sullimgortarza del cerrtoria & doll suol prodost nel comesso agroalmontarc
coonomics alargaso, Sia a ihvello nazionale Sia INbermaT knakes;

La Terza Sessione, “Aziende”, sard dedicata alla complessit ded fare impresa nel settore agroindustriake ed erogastronamico.

IL 7 MOVEMERE

La Quarta Sessione, "Prospottiva internazdonale”, evidenzierd importanza di una visione storacegica che mawalichi | confini
nazicnall, fon modalit e stnument di marketing ¢ comunicazions, per | Sucoesso del serfone agraindustriake ed
ENOEAMTONGmics ¢ ool suod brard (Ealanil

La Quinta Sessiane, “Innovazione”, sl propanrd di scaprire e best practice narionall & Inbernazionall, per apprafondine e
‘tendenze Innovathe del setore agroindustriale od enogastronomion.

La sessione sl chluders con la presencazions ded valume FOOO N ALY, a cura dl Smonetts Patugls, Guerind o Assodat,
ootodine: 2034,

Il concept di Food, Wine & Co. & stato ideato nel 2012 dalla prof ssa Simonetta Pattugiia, Dooenee di Marketing,
Comunicazione ¢ Medla, Direttrice del Masoer in Ecanomia e Managemesnt della Comunicazione ¢ ool Media e del Master in
Marketing £ Managemens delka Sport, Curatrice delfevento formative, © Pasla Cambria, Comunicatrice ¢ Gornalsta cno-
Bastronomica

L¥rvtero Semirarie & insertto tra | FCTO - Progetl per ke Competense Traswersal e fOrientamenta dela Faoolt o Econamia
deifUniversid degh Studi di Roma "Tar Yergata®, dedicatl agh Studentl e alke Sudentesse delle Soudle Secondarie Superion
faliane.

Legyg! Farticolo anche su FoodyBev.com & Canalevima it

Horecamess it Informa ognd giarmo | prapri letion su natize, indaginl e ricerche legate alla ristaraziane, plast tipkcl, Ingredicent,
ricete, consigll & inisathve degh chef o Barman, eversl Horeo e Focdservios, con i colrvaigimento o b colabarazione delle
aziende ¢ del proagonist e fanno parte del sertor] pastiooenia, gelateria, pizreria, caffé, ospralid, food e beverage, mixology
o cockzal, Fm-d-dnlhnr_r. offere di bvoro, marketing, premd ¢ riconoscimensd, distribuziaone Horeca, Tabering, regall e taho
atro
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Haorne: e Studi & ricerdhe

Sostenibilita, digitalizzazione e
creativita: tre asset fondamentali per il
futuro agroalimentare italiano

Se n'é discusso al seminario Food, Wine & CO.,
organizzato dall'Universita di Roma Tor Vergata

Partecipa all'asta

Scopri Di Pid

« Cardeto District

Si & concluso ied il seminaric Food, Wine & CO.,
l'sppuntamente alla Xl edizicne che valorizza
leccellenza  delle realtd ialiane nel sefiore

agroalimentare ed eno-gasironomico. ldeato dalla
professoressa Simonetta Pattuglia & organizzato
dal Master in Economiz e Management della

Comunicazicne & dei Media e dal Master in
dello Sport
& da sempre dedicato ad appassionati ed espert,

Marketing = Management

dell'Universitd di Roma

Tor ‘\ergata®,
studenti e studentesse, nonché ai curiosi dei settori marketing & comunicazione.

Al centro dell’'evento evento, quest'anno intitolato “Food Planet: Prodotti, Temitor, Imprese. La
sfida globale”, il dibattito su tre asset fondamentali legat al futuro del settore agroalimentare

italizno: sostenibilita, digtalizzazions e creativita.

Per la sostenibilitd in ambito agroalimentare si guarda alla riduzione dell'uso di pesticidi ded
50% entro il 2030 (Strategia Farm to Fork, 2023), alla crescita (del 14% fino al 2032) delle
pratiche agricole rigenerative per ripristinare la salute del suclo (Emergen Research, 2023),
all'aumento del 28% della domanda di prodotii locali e 2 Kml (Legacop e Ipsos, 2022) e, infine,
alla valorizzazione della dieta mediterranea biologica come modelle per salute e sostenibilita
ambientale (Fao, 2023);

Studi e ricerche
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In campo digitale si guarda all'importanza della valorizzazione dell’agricoltura di precisione,
finalizzata all'uso di dati per migliorare l'efficienza, ridurre gli sprechi e oftimizzare ke rese
{Osservatorio Smart Agrifood, 2024). 5i rleva la crescita del 20% nel'uso di app per la
tracciabilita e personalizzazione dei prodotti alimentar (Mckinsey, 20232}, cosi come quella
delle wvendite online di alimenti in crescita del 0% ned 2023, con un fore aumento dell's-
commerce alimentare (Enit, 2023);

Zi mette in campo |2 creativita grazie alla crescentes integrazione di tecnologia nelle esperienze
gastronomiche: rstoranti wirtuali, eventi interattivi (Forbes, 2023), collaborazioni fra food,
mixologi & brand di moda, per creare esperienze culinare innovative (Milano Finanza, 2024),
esplosions del fenomeno dei nstoranti pop-up e delle esperienze gastronomiche immersive
{Elle. 2024} & nuowve forme di presentazione ded prodothi alimentari sui social media: video
ricette, stonytelling di brand, ecc.

ahd
YV, =

Fantastiche Offarte su Tamu
B

“La sostenibilitd e la rivoluzione digitsle stanno ridisegnando il fulure del marketing e della
comunicazions nell'agroalimentare, tracciando una nwova rotta werso un setffore pil innovativo
& responsabile. L'adattamento 8 guesti cambiamenti divents una sfida cruciale per il setiore
agroalimentare italiano, chiamato ad evolversi per restare competiivo in un contesto in
continua trasformazione. In questo contesto il marketing e la comunicazione giotheranno un
ruclo chiave nella fidelizzazione del consumatore & nel trasmettere Iimpagno alla sostenibilita
delle aziends agroalimentarn”, conclude la professoressa Pattuglia.

i - 45424
Rorma, RM, lala, 08112024 1658
EFA Mews - Evropean Food Agency
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La nuove rotte per il marketing
agroalimentare tra sostenibilita,
digitalizzazione e creativita

Si & concluso il seminario Food. Wine & Co, giunto alla sua Xl edizione e dedicato a promuovere

Feccellenza italiana nel settore agroalimentare e eno-gastronomico

L'evento, ideato dalla professoressa Simonetta Pattuglia, é stato organizzato dal Master in

Economia & Management della Comunicazione e dei Media & dal Master in Marketing e

Management dello Sport dell'Universita di Roma “lor Vergata®. Rivolto a espert], appassionati @

studenti dei settori marketing e comunicazione, il seminario ha approfondito le sfide e le

opportunita del settore

Food Planet: prodotti, territori, imprese. La sfida
globale
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Quest’anno, il tema “Food Planet: Prodott, Territori, Imprese. La Sfida Globale" ha messo al
centro del dibattito tre pilastri strategici per il futuro del settore agroalimentare italiana:

sostenibilits, digitalizzaziona e creativita.

Sostenibilita

L'oblettivo in ambito agroalimentare & ridurre del 50% l'uso di pesticidi entro |l 2030, come
stabilito dalla Strategia Farm to Fork (2023), e promuovere pratiche agricole rigenerative,
previste in crescita del 14% fine al 2032 (Emergen Research, 2023), per migliorare la salute del
suplo. Cresce anche la demanda di prodotti locali @ a KmO (+28% secondo Legacop o |psos,
2022), e si punta sulla dieta mediterranea biologica come modello di sostenibilith e benessere

(FAD, 2023).

Digitalizzazione

In ambito digitale, si sottolinea Fimportanza dell'agricoltura di precisione, basata sull'uso di dati
per aumentare I'efficienza o ridurre gli sprechi (Osservatorio Smart Agrifood, 2024). E stato
registrato un incremento del 20% nelfuso di app per la tracciabilita e la personalizzazione dei
prodotti alimentari (Mckinsey, 2023) @ una crescita del 80% nelle vendite online di alimanti, con

un aumento significative dell'e-commerce alimentare (ENIT, 2023).

Creativita

La creativitd emerge coma un valore distintivo nel settore, favorita dallintegrazione di tecnologia
nelle esperienze gastronomiche: ristoranti virtuali e eventi interattivi (Forbes, 2023),
collaborazioni tra chef, mixologl @ brand di moda per esperienze culinarie innovative (Milano
Finanza, 2024), e lesplosiona dei ristoranti pop-up e delle esperienze immersive (ELLE, 2024).

MNuove forme di presentazions del cibo, come video ricette e storytelling di brand sui social

media, stanno rivoluzionando il modo in cui | consumatori interagiscono con il settore.

Una nuova rotta per il marketing agroalimentare

“La sostenibilitd e la rivoluzicne digitale stanno ridisegnando il futuro del marketing e della
comunicazions nell'agroalimantare, tracciando una nuova rotta verso un settore pid innovativo e
responsabile”, spiega la professoressa Simonetta Pattuglia. “Ladattamento a questi
cambiamenti & cruciale per il settore agroalimentara italiano, che deve evolversi per restare
competitiva in un contesto in continue mMutamento. In guesto guadra, marketing e
comunicazions giocharanna un rualo chiave nella fidelizzazione dei consumatori & nella

trasmissiona dellimpegno alla sostanibilitd delle aziende agroalimentari”.

000000000
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Conclusioni del Seminario FOOD, WINE & CO. - Fiera di Roma
[ 11/11/2024 10:30 2 Redazione Agenfoocd [0 EVENTIFIERE E MANIFESTAZIONI

(Agen Food) — Roma, 11 nov. — Si & concluso ieri il seminario FOOD, WINE & CO., 'appuntamento allz Xl edizicne che
valorizza l'eccellenza delle reahta italiane nel settore agroalimentare ed eno-gastronomico. Ideato dalla professoressa
Simonetta Pattuglia e Organizzato dal Master in Economia e Management della Comunicazione e dei Media e dal Master in
Marketing e Management dello Sport dell'Universita di Roma “Tor Vergata®, & da sempre dedicato ad appassionati ed

esperti, studenti e studentesse, nonché ai curiosi dei settori marketing e comunicazione.

&l centro dell'evento evento, guest'anna intitolzte "FOOD PLANET: PRODOTTI, TERRITORI, IMPRESE. LA SFIDA GLOBALE", il
dibattito su tre asse: fondamentali legati al futuro del settore agroalimentare italianc: SOSTENIBILITA', DIGITALIZZAZIONE E
CREATIVITA'.

PER LA SOSTEMIBILITA' in ambite agroalimentare si guarda alla riduzione dell'use di pesticidi del 30% entro il 2030
(Strategia Farm to Fork, 2023), alla crescita (del 14% fino &l 2032) delle pratiche agricole rigenerative per ripristinare |2
salute del suclo (Emergen Research, 2023), all'aumento del 28% della demanda di prodotti locali e a Kmi {Legacop e Ipscs,
2022 e, infine, alla valorizzazione della dieta mediterranea biologica come medello per salute e sostenibilita ambientale
(FAQ, 2023);

IN CAMPO DIGITALE =i guarda allimperianza della valorizzazione dell'agricoltura di precisione, finalizzata all'usc di dati per
migliorare Fefficienza, ridurre gli sprechi e ottimizzare le rese (Osservatoric Smart Agrifood, 2024). Si rileva la crescita del
20% nell'usa di app per |z tracciabilita e personalizzazione dei prodoti alimentari (McKinsey, 2023). cosi come quella delle
vendite online di alimenti in crescita del 60% nel 2023, con un forte aumento dell'e-commerce alimentare (EMIT, 2023):

S1IMETTE IN CAMPO LA CREATIVITA' grazie alla crescente integrazione di tecnelogia nelle esperienze gastronomiche:
ristoramti virtuali, eventi interattivi (Forbes, 2023), collaborazioni tra food, mixologi & brand di moda, per crears esperienze
culinarie innovative (Milano Finanza, 2024), esplosione del fenomenc dei ristoranti pop-up & delle esperienze
gastronomiche immersive (ELLE, 2024) e nuove forme di presentazione dei prodotti alimentari sui secial media: video

ricette, storytelling di brand, ecc.

“La sostenibilits & la riveluzione digitale stanno ridissgnando il future del marketing e della comunicazicns
nell'agrealimentare, traceiando una nuova rotta verso un settore pil innovativo e responsabile. Ladattamento a questi
cambiamenti diventa una sfida eruciale per il settore agroalimentare italiano, chiamate ad evolversi per restare competitivo
in un contasta in continua trasformazione. In questo comesto il marketing & la comunicazicone giocheranno un ruclo chiave
nella fidelizzazione del consumatore e nel trazmettere l'impegno zlla sostenibilitd delle aziende agroalimentari”, conclude |2

professoressa Simonetta Pattuglia.
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La Xl edizione del seminario Food, Wine & Co. esplora innovazione e
sostenibilita nel settore agroalimentare
Il seminario “FOOD, WINE & CO.” a Roma ha esplorato sostenibilita,

digitalizzazione e creativita nel settore agroalimentare italiano,
evidenziando sfide e opportunita per il futuro del mercato.

% by Sofia Greco 11 Novembre 2024
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Il seminario FOOD, WINE & CO. si & concluso ieri a Roma, rivelandosi
un‘importante piattaforma per discutere e promuovere l'eccellenza italiana
nell'ambito agroalimentare ed eno-gastronomico. Organizzato dalla
professoressa Simonetta Pattuglia e dal Master in Economia e Management
della Comunicazione e dei Media, oltre al Master in Marketing e Management
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dello Sport dell'Universita di Roma “Tor Vergata”, I'evento ha attratto un ampio
pubblico, da studenti a professionisti del settore, tutti interessati a esplorare le
tendenze emergenti e le sfide del mercato.

Il trucco per migliorare 'udito
che sta spopolando in Italia

Carrefour (»

. iper . market
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Il tema centrale: Food Planet

Quest'anno, il seminario ha adottato il titolo “FOOD PLANET: PRODOTTI,
TERRITORI, IMPRESE. LA SFIDA GLOBALE", ponendo l'accento su tre aspetti
vitali per il futuro del settore agroalimentare italiano: sostenibilita,
digitalizzazione e creativita. Questi temi sono estremamente rilevanti in
un’epoca in cui le dinamiche del mercato globale richiedono un approccio
innovativo e proattivo da parte delle aziende alimentari.

Sostenibilita nell'agroalimentare

Uno dei punti focali & stata la sostenibilita, che rappresenta una priorita
crescente per i produttori e i consumatori. Sono stati discussi obiettivi ambiziosi,
come la riduzione dell'uso di pesticidi del 50% entro il 2030, in linea con le
strategie adottate a livello europeo. La crescita delle pratiche agricole
rigenerative, in grado di ripristinare la salute del suolo, rappresenta un'altra area
chiave, con stime che parlano di un incremento del 14% fino al 2032. Linteresse
per prodotti locali e a chilometro zero sta crescendo, supportato da dati che
indicano un aumento della domanda del 28%. La dieta mediterranea viene
proposta come modello non solo per la salubritd ma anche come esempio di
sostenibilita ambientale.
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Digitalizzazione: un futuro smart

MNon meno importante € il tema della digitalizzazione nel settore agroalimentare.
L'adozione di tecnologie come I'agricoltura di precisione gioca un ruclo cruciale
nel migliorare I'efficienza produttiva e ridurre gli sprechi. La recentissima
crescita del 20% nell'uso di app per la tracciabilita dei prodotti & indicativa di un
mercato sempre pil orientato verso soluzioni tecnologiche. L'e-commerce
alimentare sta vivendo un‘impennata, con vendite che hanno visto un
incremento del 60% nel solo 2023. Questo panorama evidenzia la necessita di
un approccic data-driven per ottimizzare le operazioni e la gestione del
prodotto.

Creativita nel settore alimentare

L'ultima area di discussione ha riguardato la creativita, elemento che sta
diventando sempre pil centrale nell'esperienza gastronomica. L'integrazione
della tecnologia sta dando vita a innovazioni come ristoranti virtuali e eventi
interattivi. Le collaborazioni tra il mondo del cibe, del mixology & della moda,
insieme all'esplosione di format come i ristoranti pop-up, stanno trasformando il
modo in cui le perscne vivono e apprezzanc la gastronomia. Anche le strategie
di marketing si stanno evolvendo, con un uso crescente di video ricette e
storytelling def brand swi social media, per coinvelgere i consumatori im modo
piu diretto e creativo.

Il seminaric ha messo in luce come |z sostenibilita e la digitalizzazione stiano
plasmando una nuova era per il marketing € la comunicazione
nell'agroalimentare, ponendo sfide e opportunita per il settore italiano.
L'adeguamento a queste trasformazioni rappresenta un imperativo per le
aziende agroalimentari desiderose di mantenere la loro competitivita in un
contesto in rapida evoluzione.

Ultimo aggicrnamenta il 11 Movembre 2024 da Sofia Greco
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A del Vaticano

La voce degli ultimi
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Cop 16 a Riad: “La nostra terra, il nostro futuro”

Allarme Wuwyf: "Sotto 1 nostni piedi esiste un ecosisiema complesso, ricco di biodiversitd, fondamentale per la nostra economia:
il suolo”

di Giacomo Galeazzi n n n
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Agroalimentare

Sostenibilita, digitalizzazione e creativita. Sono questi i tre asset legati al futuro dell’ agroalimentare italiano al
centro del seminario Food, Wine & Co, I'appuntamento alla XIII edizione che valorizza I'eccellenza delle realta
italiane nel settore agroalimentare ed eno-gastronomico, quest’anno intitolato “Food planet: prodotti, territori,
imprese. la sfida globale”. Un appuntamento ideato dalla professoressa Simonetta Pattuglia e Organizzato dal
Master in Economia e Management della Comunicazione e dei Media e dal Master in Marketing e Management
dello Sport dell'Universita di Roma Tor Vergata e da sempre dedicato ad appassionati ed esperti, studenti e
studentesse, nonché ai curiosi dei settori marketing e comunicazione che si € svolto nell’ambio di Welfair alla
Fiera di Roma. Per la sostenibilita in ambito agroalimentare si guarda alla riduzione dell'uso di pesticidi del 50%
entro il 2030, alla crescita (del 14% fino al 2032) delle pratiche agricole rigenerative per ripristinare la salute del
suolo (Emergen Research, 2023), all'aumento del 28% della domanda di prodotti locali e a Km0 (Legacop e Ipsos,
2022). E infine, alla valorizzazione della dieta mediterranea biologica come modello per salute e sostenibilita
ambientale (Fao, 2023). In campo digitale si guarda all'importanza della valorizzazione dell’agricoltura di
precisione, finalizzata all'uso di dati per migliorare l'efficienza, ridurre gli sprechi e ottimizzare le rese
(Osservatorio Smart Agrifood, 2024). 5i rileva la crescita del 20% nell'uso di app per la tracciabilita e
personalizzazione dei prodotti alimentari (McKinsey, 2023), cosi come quella delle vendite online di alimenti in
crescita del 60% nel 2023, con un forte aumento dell’e-commerce alimentare (Enit, 2023).
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